Muskateller 2008
Naturhefen und Hefemischungen

‘KMW: 18,8
Gesamtsaure g/L: 7,2

Abb. 1, Garverlauf (Ausbau-WH 1)
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Abb. 2, titb. Gesamtsdure im Jungwein

Muskateller 2008 - tith. Gesamtsaure im Jungwein (15.12.2008)
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Tab. 1, analytische Werte

Rest- | zuckerfr. | Gesamt- | Apfel- | Milch- | Zitr. FI. pH-
1. Ausbau WH Alk. % | Zucker | Extrakt | Séaure | Saure | Sdure | Saure | Saure | Wert
Spontangéarung 12,4 6,1 19,7 5,8 3,0 0,0 0,2 0,4 3,61
gelenkter Garansatz 12,6 1,8 20,1 5,8 3,2 0,0 0,2 0,6 3,66
Siha nature + Siha pure 12,7 3,0 18,1 5,3 2,7 0,0 0,2 0,5 3,65
Harmony 12,7 3,5 18,7 5,6 3,0 0,0 0,2 0,5 3,63
Fermiblanc Arom 12,1 11,1 20,9 5,9 3,2 0,0 0,2 0,5 3,65

F. Arom+EC1118 (Nachimpf.) | 12,6 2,6 19,3 57 3,2 0,0 0,2 06 | 3,68

2. Ausbau WH

Spontangirung 12,5 6,1 20,0 5,8 3,1 0,0 0,2 0,4 3,63
gelenkter Giransatz 12,7 2,0 20,2 5,6 3,1 0,0 0,2 0,7 3,73
Siha nature + Siha pure 12,8 2,3 18,3 5,2 2,7 0,0 0,2 0,5 3,67
Harmony 12,7 2,8 18,8 5,6 3,0 0,0 0,2 0,5 3,63
Fermiblanc Arom 11,9 12,7 20,9 5,8 3,2 0,0 0,2 0,5 3,68

F. Arom EC1118 (Nachimpf.) | 12,6 2,6 19,8 56 3,2 0,0 0,2 05 | 372

Abb. 3, Verkostung — Gesamteindruck (MW beider Ausbau-WH)

Muskateller 2008 - Hefevergleich - Gesamteindruck, MW (n=20)
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Abb. 4, Verkostung — sensorisches Profil

Muskateller 2008 - Hefenvergleich — Spontangarung
sensorisches Profil

—qgelenkter Garansatz
n=20 g

Harmony

Sihaferm PurNature

Duftintensita

——F. Arom
—F. Arom+EC1118 (Nachimpf.)

Kérper/
Dichte

Reinténig-
keit

Géararomen
Ester

vielseitig M/‘ ‘
einseitig/

duftig hefig

,—\ Fachabteilung 10B — Versuchsstation fir Obst- und Weinbau Haidegg, 8047 Graz, RagnitzstraBe 193



