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- Steiermark: ~400 ha
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Fachabteilung 10B — Referat Obst- und Weinbau

Uberblick

e 3 Erntezeitpunkte 2007

Friih: 3. September
Mittel: 17. September
Spat: 8. Oktober

e Verinderung der Inhaltsstoffe

haidegg

§‘\ e Veranderungen der Aromen

e Sensorische Urteile

i“ Einfluss von 3 versch. Hefen
’ \ \ Wolf?angRenner

- 1




Glanz a. d. WeinstraBe
flacher Siid-West-Hang (ca. 20%)
mittelgriindiger kalkhaltiger Lehm, Opok
15 Jahre, Guyot, 3m x 1Tm

Temp.-Mittel: 11,2°C (2007)
Niederschlag: 945 mm (2007)

August: 146 mm
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haidegg

Stockertrag

Sauvignon 2007

5,10

¥

MITTEL
17. Sept.
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Beerenfarbe

Sauvignon 2007 - Beerenfarbe Griin
Chroma-Meter CR 300 (Farbsystem L a b)

MITTEL
17. Sept

¥

wenig grin

kraftig grin ------>

Wolfgang Renner
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Dichte und pH

Sauvignon 2007

././o

—8— Ref. KMW
—8—pH-Wert

°KMW (Refr.)

Frith Spit
3.9. 8.10.

\

Wolfgang Renner
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Sauregehalt

Sauvignon 2007

total acid g/l
malic acid g/

—— Gesamtsaure g/l
—&— Apfelsiure g/l

Spét
8. Okt.

Wolfgang Renner
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Stickstoff

Sauvignon 2007 - Lesezeitpunkt

Ges.N mg/l

Wolfgang Renner
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Gesamtphenole

Sauvignon 2007
(Folin)

mg/l Gesamtphenole

—&— Gesamiphenole

Wolfgang Renner
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Traubenmoste

PCA/Clusteranalyse

Dr. E. Leitner

TU Graz

Wolfgang Renner
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Pyrazine im Traubenmost

Techn. Universitat Graz / Dr. E. Leitner

Methode: HS-SPME-GC-MS

Faser: 2 cm 50/30 um DVB/Carboxen/PDMS

Probe: 20 mL Wein + 6 g NaCl, 60 min bei 40°C exponiert

Interner Standard: 3-Methoxy-d3-2-isopropylpyrazin 15 ng/L

GC-MS: SIM (158, 155, 141, 140, 138, 137, 127, 124)

Verbindungen: Isopropylmethoxypyrazin (IPMP)
Isobutylmethoxypyrazin (IBMP)
sec.-Butylmethoxypyrazin (sSBMP)

Wolfgang Renner
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Pyrazine im Traubenmost

Iso-butyl-methoxy-pyrazin ng/L

1

- IPMP n.n.
- sec-BMP n.n.

frih mittel spat
(15°KMW) (17°KMW) (19°KMW)

Wolfgang Renner
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Monoterpene

Moment of harvesting - Sauvignon 2007

Free and potentially volatile monoterpenes
(acc. Dimitriadis und Williams)

!
o == FVT
mg/L

. PVT
mg/L

mg/l (Linalool)

— Linear
(PVT
mg/L)

EARLY (15KMW) M. (17°KMW)  LATE (19°KMW)

\ Wolfgang Renner
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Garverlauf Bsp. VL3

——EARLY-V-1

——EARLY-V-2
MIDDLE-V-1
MIDDLE-V-2
LATE-V-1
LATE-V-2

°*KMW (DMA35)

2 3 45 6 7 8 9 1011 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25
Gardauer / Tage

\
Wolfgang Renner
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Sensorik - Profil aroma- LATE

intensity

80 @EMIDDLE
O EARLY

body/density

multisided
fruity (ripe)

onesided
fruity (green)

e
I* ;
- ‘ ‘ \ Wolfgang Renner

LANDWIRTSCHAFTLICHES VERSUCHSZENTRUM STEIERMARK
., Fachabteilung 10B — Referat Obst- und Weinbau
haidegg

Rangordnungspriufung nach Paul
a=0,05, n=39

Wolfgang Renner
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Lesezeit und Hefe-Einfluss

e 3 Lesezeitpunkte

e 3 Hefen
hohe Ester-Produktion (CS2)
Thiol-Freisetzer (VL3)
Standard (LVCB)

Wolfgang Renner
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Sauvignon 2007 Lesezeitpunkt FRUH

—F/H1/1
——-F/H1/2
—F/H2/1
-—-F/H2/2|
F/H3/1
F/H3/2

9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24
Gardauer Tage

Wolfgang Renner
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*KMW (DMA 35)
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— M/H1/

——-M/H1/2

— M/H2/1

- —-M/H2/2

M/H3/1

M/H3/2

>N

~
—_

-
——

1 2 3 45 6 7 8 9 1011 1213 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

Gardauer - Tage

Wolfgang Renner
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| |——S/H2/1

.

— S/H1/1

— —-S/H1/2

— — -S/H2/2

S/H3/1
S/H3/2

10 11 12
Tag der Garung
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Aromaprofile Wein

Techn. Universitat Graz / Dr. E. Leitner

e Messung mittels HS-SPME-GC-MS
4mL Wein + 1 g NaCl, 30 min bei 35°C exponiert
Faser 2 cm 50/30 um DVB/Carboxen/PDMS
GC-MS: scan 20-300 amu

Statistische Auswertung

GC-MS Rohdaten wurden mit Masstat Version 3.02 der Fa.
ANALYT MTC analysiert

Wolfgang Renner
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Hefe und Lesezeitpunkt: Aromen

PCA/Clusteranalyse

Dr. E. Leitner
TU Graz
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Spater Lesetermin: Aromen
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Linalool im Wein

mittel
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PCA - Alkohol

il

T
4
FESULT], -6l 4%, 1%

Wolfgang Renner
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Hexanséure- Octanséure- Decanséure- Amylacetat
ethylester ethylester ethylester (Bime, Banane)
(Apfel, Banane) (Ananas, Bime) (blumig)

Wolfgang Renner
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Ethylacetat pg/L

C
Wolfgang Renner
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organoleptic description OO EARLY CS2

aroma

h -
3™ july 2008 intensity O EARLY LVCB
O EARLY VL3

esters

yeasty

simple
fruity

ks
ﬂ ‘ ‘ \ W;H‘gang Renner
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organoleptic description .

roma

3th luly 2008 intensity

complex
fruity

simple
fruity

\

Wolfgang Renner

O MIDDLE CS2
OMIDDLE LVCB
O MIDDLE VL3

esters

yeasty
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organoleptic description

3" july 2008 _aroma
intensity
9,0

8,0,

body/
density

simple
fruity

\

Wolfgang Renner

OLATE CS2
OLATELVCB
OLATEVL3

esters
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Rangordnungs-
Platzziffer Y

prafung Pitr v

n aCh Pau | RANGZIFFER

a=0,05, n=39 MIDDLE

LVCB

Platzziffer ) 22

Platzziffer Mittelw. ,3 1,7

RANGZIFFER 2

Platzziffer )’

Platzziffer Mittelw.

RANGZIFFER
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Zusammenfassung

e starke Verdanderungen i. d. Traubenqualitat

e zunehmende Reife
= Reduktion ,griiner” Aromen (Pyrazine)
= zunehmende Aromenkomplexitat
= zunehmendes Aromapotenzial

verbesserte Nahrstoffversorgung - bessere
Garung

nahme der Gesamtphenole

Wolfgang Renner
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Zusammenfassung

e allg. grolRer Einfluss des Hefestammes

e Einfluss des Hefestammes kann auch bei
hoher Traubenreife signifikant sein

e - Hefewahl ist auch bei hoher Reife wichtig

Wolfgang Renner

LANDWIRTSCHAFTLICHES VERSUCHSZENTRUM STEIERMARK

., Fachabteilung 10B — Referat Obst- und Weinbau
haidegg

Danksagung

e TU Graz (Team Dr. Erich Leitner)

e | VZ (Referat Boden- u. Pflanzenanalytik)

e Mitarbeiter im Weinbau und Kmrtschaft

Wolfgang Renner

18



LANDWIRTSCHAFTLICHES VERSUCHSZENTRUM STEIERMARK

., Fachabteilung 10B — Referat Obst- und Weinbau
haidegg

Weine

e Lesezeitpunkt: MITTEL
17. September 2007
17,2°KMW

e Lesezeitpunkt: SPAT
8. Oktober 2007
19,1°KMW

Wolfgang Renner
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