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Die Frage, wie viel
Sonne Sauvignon-
Beeren vertragen, ist
nicht endgdiltig geklart.
Ob sich eine zu starke
Besonnung der Beeren
(Bronzierung) auf die
langfristige Haltbarkeit
von Sauvignon-Weinen
auswirkt, ist derzeit
Gegenstand einer
Untersuchung des
Landwirtschaftlichen
Versuchszentrums
Steiermark gemeinsam
mit der Technischen

Universitat Graz.

Ing. Wolfgang Renner

Sauvighon - Laubmanagement
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Traubenfreistellung kurz nach der B/Ute.

Zur Forderung beziehungsweise zum Erhalt der
griinen Aromen (Paprika, Brennnessel, ...) diirfte
eine friihe Freistellung der Traubenzone (BBCH
69, Blihende) den Aufbau der Methoxypyrazine
fordern und ein spateres Zuwachsenlassen ab
Beginn der Beerenreife einen starkeren Abbau durch
Sonnenlicht und Temperatur wiederum reduzieren.
Die Intensitat dieses Arbeitsschrittes ist daher eine
Frage der angestrebten Weinstilistik. Ein zentraler
Bestandteil des Laubwandmanagements muss
auch die Erhaltung der Traubengesundheit sein.
Fiir Praventiv-Spritzungen gegen Botrytis aber
auch fiir das schnellere Abtrocknen der Trauben
ist eine aufgelockerte Laubwand, vor allem in der

Traubenzone, wichtig!

Auf Basis dieser Grundlage wurde im Vegetationsjahr
2009 ein Versuch angelegt, in dem die Varianten
Eingriffe),  ,Halbschatten’
(Freistellung nach der Bliite und keine weiteren

[Kontrolle'  (ohne
MaBnahmen) und freigestellt' (Freistellung nach
der Bliite und weitere Korrektur zu Reifebeginn)
verglichen und zusatzlich zu drei unterschiedlichen
Reifestadien gelesen wurden (16°KMW, 18°KMW,
20°KMW)

In der Traubenzone

Eingriffe in die Gestaltung der Laubwand kdnnen
bei der Rebsorte Sauvignon Blanc den Stil des
zukiinftigen Weines
Grundsatzlich gilt die Regel, je mehr Laub, desto
mehr Schatten und desto mehr griine Beeren mit
«grinen” Aromen.

sehr stark beeinflussen.

Erste Ergebnisse

Auf Grund des allgemein lockeren Traubenaufbaus der
Sauvignon-Trauben durch die starkere Verrieselung
in der Bliute im Jahr 2009 war das Aufkommen
der Traubenfdulnis nicht allzu stark. Trotzdem ist
deutlich erkennbar, dass die komplett freigestellte
Variante im Vergleich zur unbehandelten Kontroll-
variante deutlich schwacher von Traubenfaulnis
betroffen war.

Traubenfiulnis - Befallshaufigkeit %
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unbehandelt Halbschatten freigestellt

Traubenfdulnis, Sauvignon 2009

Die von der TU-Graz durchgeflihrte Aromenanalyse
des Traubenmostes zeigt den erwarteten Riickgang
des u.a. durch Isobutyl-Methoxypyrazin (IBMP)
bestimmten Duftes nach ,griinen" Aromen wie
Paprika, Gras oder Brennnessel von der unbehandelten
Kontrolle hin zur komplett freigestellten Variante

Die sensorische Bewertung der Weine erfolgte
im  April 2010 von einem Kosterpanel bestehend

aus 11 trainierten Verkostern. Jeder Wein
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hoher bewertet worden. Die Ausgewogenheit
zwischen ,griinen” Aromen, die durch die stirkere ~ Folgende weitere Erhebungen wurden und werden
Beschattung erhalten blieben und den ,reifen"  durchgefiihrt:

Aromakomponenten der gelben hochreifen Beeren * detaillierte Erhebung der Erntedaten
diirfte dafiir ausschlaggebend gewesen sein. *  detaillierte Most- und Weinanalysen

o genaue Analysen der Aromakomponenten
Aus den bislang vorliegenden Resultaten aus dem ° Entwicklung der Weine tiber mehrere Jahre
Jahr2009 kann geschlossen werden, dass hinsichtlich und begleitende Aroma-Analysen

der aromatischen Auspragungen der Eingriff in die ~ Die  speziellen  Aromen-Analysen  werden
Traubenzone (Laubentfernung) stirker sein kann, je ~ bewerkstelligt durch die Technische Universitat Graz
friiher die Lese erfolgen soll. (Dr. Erich Leitner).
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