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Morillon 2008 "Gesamteindruck"

Verkostung am 2.4.2009



 

Fachabteilung 10B – Versuchsstation für Obst

 

 

 

 

reife Aromen

komplexe

Aromen

Körper/Dichte

Sauvignon 2008

"Sensorisches Profil"
Verkostung am 2.4.2008
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