Diverse Reinzuchthefenvergleiche 2008

WeiBburgunder 2008 - Hefevergleich
"Sensorisches Profil"

Verkostung am 2.4.2008 X 16
CEG
Duftintensitat

10

9

8

Kérper/Dichte Reintdnigkeit
komplex Garbukett
wirzig, Nuss, Ester,
Honig, ... Eisbonbon, ...

exotisch fruchtig
Banane, reifer Apfel,
Ananas, ... Melone, ....
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Morillon 2008 - Hefevergleich

B Anchor Alchemy Il
Duf’gntensmat Uvaferm CEG

K6rper/Dichte Reintonigkeit

Garbukett
Ester

wiurzig, komplex

fruchtige
Aromen

Morillon 2008 "Gesamteindruck"
Verkostung am 2.4.2009
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Anchor Alchemy |l Uvaferm CEG
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Sauvignon 2008

Verkostung am 2.4.2008

Korper/Dichte

komplexe

"Sensorisches Profil"

Duftintensitat

7 Uvaferm CS2
B Anchor Alchemy |

Reintonigkeit

Garbukett

Aromen

reife Aromen

o th&mm

Ester, hefig

grine Aromen

blumig
Sauvignon 2008

"Gesamteindruck"
. Verkostung am 2.4.2009
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40 -
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Anchor Alchemy | Uvaferm CS2
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