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Mag. Hans Putzer

Zu Gast an Etsch und Eisack

Anfang September dieses Jahres haben Mitarbeiter des Landwirtschaft-
lichen Versuchszentrums gemeinsam mit Landesrat Hans Seitinger Sudti-
rol besucht. In dieser europdischen Vorzeigeregion in Sachen Obst gab es
eine Reihe interessanter Begegnungen.

Versuchs-
zentrum I
Laimburg

Erste Station war das Versuchszentrum Laimburg.
Nachhaltigkeit und Wettbewerbsfahigkeit, Qualitat
erzeugen und Vertrauen schaffen, hat man hier als
Leitbild formuliert. Es blieb aber nicht nur beim
Meinungsaustausch mit Dr. Josef Dalla Via, dem
Leiter des Zentrums, auch Landeshauptmann Luis
Durnwalder und sein Agrarlandesrat Hans Berger
waren bei der Weinprobe im ,Felsenkeller” dabei.

LR Johann Seitinger im gemeinsamen Gesprich mit Sidtirols
Landeshauptmann Luis Durnwalder.

Feuerbrand in Siidtirol

Dass auch der Feuerbrand in Sudtirol ein ,heiBes
Eisen” ist, wurde im Gesprdch mit Dr. Helmuth
Scartezzini vom Amt fiir Obst- und Weinbau
deutlich. Die

Herangehensweise an dieses

Problem hat die steirische Delegation nicht wenig
erstaunt, hat doch Landeshauptmann Durnwalder
nach Anhdrung der Fachleute eine generelle
Rodung mancher potenziell feuerbrandgefahrdeter
Zierpflanzen - auch im Privatbereich - angeordnet

und durchfiihren lassen.

Vinschgauer
Genossen- Viichaan
SCh afte n cconatlielich gute Aplel.

Beim Verband der Obst- und
Gemiisegenossenschaften sind rund 2.000 Bauern
dabei, was auf dem Markt die Schlagkraft der
Produzenten naturgemdB enorm starkt. Mit dem

Vinschgauer

hier konsequent durchgefiihrten Qualitatskreislauf
nach ISO 9001 hat man neue Standards fiir die
Produktsicherheit gesetzt. Fiir jeden der Schritte
Anbau, Ernte, Anlieferung, Lagerung, fonung der
Zellen, Sortierung, Bestellung, Verpackung und
Verladung bzw. Zustellung gibt es exakt evaluierbare

Qualitatsanforderungen.

Sudtiroler
Beratungsring

Einweiterer Besuch galtdem Siidtiroler Beratungsring
fir Obst- und Weinbau, der weltweit gréBten
privatrechtlichen Beratungsorganisation im Sektor
Obst- und Weinbau. Mit Uber 5.500 Mitgliedern
ist dieser Verein, der im Dezember Ubrigens sein
50-Jahr-Jubildum feiern wird, ein uniiberhérbarer
«Mitspieler" dieses zukunftsorientierten Marktes.

Die erste Station der

Siidtirol-Reise war
das Versuchszentrum

Laimburg.

Ausgabe 2/2007



LEHENSRESSORT
STEEERMARK

Widerstandsfahigkeit,

Ertrag, Reife und

Faulnisanfalligkeit der neuen

PIWI-Sorten werden in

Haidegg untersucht.

Ing. Wolfgang Renner

PIWIs im Test

Das Interesse fiir pilzwiderstandsfahige Rebsorten (PIWI) nimmt im Allge-

meinen zu. Viele Weingiiter informieren sich grundsatzlich liber diese Sorten,

aber nur die wenigsten wagen den ,Sprung ins kalte Wasser". Die meisten
Anfragen stammen natirlicherweise aus dem Bereich der biologisch produ-

zierenden Weinbauern.

Wie sieht die rechtliche
Situation aus?

In den 6sterreichischen Bundeslandern diirfen nur
Sorten angebaut werden, welche auch im jewei-
ligen Bundesland per Verordnung klassifiziert
sind. In der diesbeziiglichen steirischen Verord-
nung LGBI. Nr. 86/2004 scheinen nachstehende
pilzwiderstandsfahige Rebsorten auf.

Klassifizierte PIWIs in der

Steiermark

Sorte Beerenfarbe = Verwendung
K = Keltertraube
T = Tafeltraube

® Bianca weil3 KT

® Bronner weil3 K

® Johanniter weil3 K

* Medina blau T

* Nero blau T

® Perle von Zala weif3 T

® Phonix weil3 K

® PGloskei weiB T

Muskataly

® Rathay blau K

® Regent blau K

® Rosler blau K

o Seifert blau K

Fiir die mdgliche Aufnahme in die Rebsortenklas-
sifizierung sind abgesicherte Anbauversuche n6-
tig. Neben der intensiven Priifung durch das LVZ
Haidegg gibt es mittlerweile auch einige ,private”

Versuchspflanzungen bei Weinbauern, die behord-
lich genehmigt und liberwacht sind.

In diesen 6ffentlichen und privaten Priifungen steht
eine Vielzahl neuer interspezifischer Rebsorten, die
ein gutes Potenzial fir den steirischen Weinbau
erahnen lassen. Die Sorten dieser ,neuen Gene-
ration" an pilzwiderstandsfahigen Rebsorten sind
durchwegs mit guten Resistenzen ausgestattet und
kommen in der Qualitdt den traditionellen Vitis vi-
nifera Rebsorten schon sehr nahe, bzw. sind ihnen
ebenbiirtig.

Die meisten Priifungen dieser neuen PIWI-Genera-
tion sind noch nicht abgeschlossen. Im Versuchs-
wesen versucht man, mindestens fiinf Ertrags- und
Bonitierungsjahre inklusive Weinausbau zu errei-
chen, um viele mogliche Einflussfaktoren wie Jah-
reswitterung, Pilzinfektionsdruck, Bliitewetter, allg.
Jahrgangsunterschiede, etc. einflieBen zu lassen.
Im folgenden Abschnitt dieses Beitrages werden
nun einige interessante PIWI-Sorten vorgestellt,
die derzeit auf den Versuchsflachen der AuBenstelle
Glanz gepriift werden.

In der AuBenstelle in Glanz an der WeinstraBe werden die
pilzwiderstandsféhigen (PIWI) Sorten gepriift.

Haidegger Perspektiven
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Aron

Eine &uBerst attraktive Tafeltraube mit guten
Resistenzeigenschaften.

Cabernet
Carbon

Aus dem Namen lasst sich die Abstammung vom
Cabernet Sauvignon ableiten. Erste Bonitierungen
zeigen eine gute Widerstandsfahigkeit gegen
Peronospora und Oidium. Die Traube ist lockerbeerig
und spat reifend.

Cabernet
Jura

Die mittelspat reifende Traube zeigt gute Resistenz
gegen Peronospora und eine relativ gute Resistenz
gegen Oidium. Farbkraftiger Cabernet-Typ.

Chardonel

Die Chardonnay-Kreuzung ist sehr ertragreich,
groBtraubig und zeigt gute Resistenzen. Der Wein
weist Burgunder-Noten auf.

Muscaris

Die Sorte ist erst kurz im Versuchseinsatz, zeigt
aber extrem gute Resistenzen gegen Peronospora.
Muscaris besitzt ein starkes Muskat-Aroma.

Die Sorte zeigt gute Resistenzen, ist kleintraubig

und hat ein briichiges Stielgeriist. VB 32-7 weist
ein hohes Zuckerbildungspotential auf, sie neigt
starker zur Traubenfaulnis. Die Weine sind sehr ex-
traktreich.

Ausgabe 2/2007



Cabernet
blanc

Eine weiBtraubige Kreuzung mit Cabernet Sauvi-
gnon. Sie zeigt hohe Peronospora-Resistenz. Ca-
bernet blanc ist bliiteempfindlich, dadurch meist
lockerbeerig und nicht faulnisanfdllig. Die Reife
erfolgt mittel bis spat. Die Weine sind kraftig und
wiirzig.

Ing. Wolfgang Renner

Unicum

Prior

Erst kurz im Ein-
satz. Blauburgun-
der-Typ.

Monarch

Erst kurz im Einsatz.
WZweigelt-Typ".

Der Wein aus unbehandelten Weintrauben.

Erstmals wurde in unserer Versuchsanlage in Glanz
an der WeinstraBBe im Vegetationsjahr 2006 in den
PIWI-Versuchsquartieren ganzlich auf den Einsatz
von Pflanzenschutzmitteln verzichtet.

Das heisst, es wurden weder Fungizide noch In-
sektizide eingesetzt. Ein Ziel dieser Arbeit war die
Impulsgebung fiir den biologischen Weinbau, um
zu zeigen, dass mit solchen Rebsorten eine sehr na-
turnahe Produktion mdglich ist.

Aus den ,ungespritzten" Trauben wurden zwei
Weine produziert, ein WeiBwein-Cuvée und ein
Rotwein-Cuvée. Der WeiBwein setzt sich aus 8 und
der Rotwein aus 6 verschiedenen Rebsorten aus
dem Versuchsanbau zusammen.

Ein WeiBwein-Cuvée aus 8 und ein Rotwein-Cuvée aus 6 verschiedenen

Sorten wurde 2006 als Unicum ausgebaut.

Haidegger Perspektiven
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Dr. Leonhard Steinbauer

Halbzeit beim

Hagelnetzvergleich

Im Friihjahr 2000 wurde ein Versuch zum Vergleich verschiedener Netz-

farben angelegt. Mit der heurigen Ernte haben wir bereits 7 Ertragsjahre fur

die Auswertung, die vorlaufig den ,steirischen Weg"

dunkle Mutante" bestatigt.

Im Friihjahr 2000 wurden im Pflanzabstand von 3,4
x 1 Meter 7 Sorten mit je 30 Baumen ausgepflanzt.
Es wurden damals 4 verschiedene Netztypen
aufgezogen. Die Netzbreite betrdgt in allen Varianten
4 Meter, die Giebelhdhe 1,05 Meter und die Reihen
laufen exakt von Nordost nach Siidwest.

Sortentibersicht

ohne 50% Dunkle
Deckfarbe Deckfarbanteil Mutanten

Golden Elstar Elshof Gala Galaxy
Delicious
Reinders
Pinova Braeburn
Hillwell

Jonagold 2381 Jonagold
Jonagored

Von 2001-2007 wurden die Apfel zum Beginn
des Erntefensters fiir die jeweilige Sorte in
einem Erntedurchgang abgeerntet und danach
sortiert. Die Deckfarbenausbildung wurde mit
einer Farbbonitureinheit der Firma AWETA
ermittelt, danach wurden mit der Pimprenelle der
Zuckergehalt [°Brix], der Sauregehalt [g/l] und die
Festigkeit [kg/cm?] ermittelt. Die Werte wurden
zur Einlagerung und zur Auslagerung nach einem
Monat Kiihllagerung bei 3 °C erfasst.

- ,schwarzes Netz und

3 Bahnen jeder Netzart und -farbe wurden in der Versuchsanlage iibder die Sorten Golden Del., Elstar, Pinova,

Jonagold, Gala, Braeburn und Jonagored gezogen.

Verwendete Netzarten

schwarz
2-fadig

grau

kristall

schwarz
3-fadig

Faden-
stirke
(mm)

0,29

0,29

0,29

0,29

Web-
verbund
(mm)

29x9

29x9

29x9

29x9

Farbe
Kette

schwarz
2 Faden
schwarz
3 Faden
weil
2 Faden
schwarz
3 Faden

Farbe
Schuss

schwarz

weil

weil

schwarz
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Das 2-fadige, schwarze
Netz ist in Summe aller
Faktoren die derzeit
beste Variante aller

untersuchten Netzarten.

Im folgenden Artikel wird das Gesamtergebnis aller
7 Sorten beschrieben. Die Einzelergebnisse und
die Gruppenergebnisse (ohne Deckfarbe, 50%
Deckfarbe und dunkle Mutanten) werden beim
Verbandstag am Mittwoch, dem 9. Janner 2008
im Detail dargestellt werden.

Der einzige Unterschied, der statistisch signifikant
war, ist der Zuckergehalt bei der Auslagerung.
Beim Zuckergehalt ist das weiBe Netz dem 3-fadigen
schwarzen Netz signifikant Uberlegen. Das graue
Netz und das 2-fadige schwarze Netz liegen in etwa
auf demselben Niveau und sind dem weiBen Netz
statistisch nicht unterlegen.

Alle
(Deckfarbenprozentsatz,

anderen erhobenen Parameter

Ertrag, Starkewert,
Zuckergehalt zur Einlagerung, Apfelsdure zur Ein-

und Auslagerung, Fruchtfleischfestigkeit zur Ein- und

Auslagerung) sind statistisch gesehen mit einer Irr-
tumswahrscheinlichkeit von 5% bei allen Netzarten
nicht unterschiedlich.

Haltbarkeit der Netze ist
sehr unterschiedlich

Von besonderer Bedeutung ist die Tatsache, dass
das graue und das weiBe Netz im Bereich der
Plaketten schon Aufldsungserscheinungen zeigen.
Das bedeutet, dass nach dem nédchsten schwereren
Hagelunwetter bei diesen Varianten ein Netzwechsel
ansteht.

Interessant wird die zweite Halfte der Versuchs-
laufzeit. Eventuell kdnnten noch Unterschiede in den
letzten Jahren auftreten. Es ist auch geplant, eine
betriebswirtschaftliche Betrachtung der Ertragsjahre
2007-2011 anzustellen.

15

10

Starkewert (1- Zuckergehalt
10) (°Brix,
Einlagerung)

Zuckergehalt
(°Brix,
Auslagerung)

Apfelsiure
(Einlagerung)

Apfelsiure
(Auslagerung)

Festigkeit
(kg/emz2,
Einlagerung)

Festigkeit
(kg/em2,
Auslagerung)

O schwarz 2-fadig O grau O kristall B schwarz 3-fadig

Innere Qualititsparameter. Dargestellt ist der Durchschnitt iiber alle Sorten in den Erntejahren 2001 - 2007.
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Dr. Thomas Riihmer

Kaliumbicarbonat

Ein natlrlicher Wirkstoff zur Bekdmpfung von Pilzk# |

Armicarb ist das formulierte Produkt mit dem
Wirkstoff Kaliumbicarbonat (oder Kaliumhydro-
gencarbonat, KHCO3).

Die Substanz ist absolut umweltvertraglich und
fir den Menschen unbedenklich. Die Wirksam-
keit beruht auf der Zerstérung der pilzlichen
Zellwand, wahrscheinlich durch Stérung des lo-
nen-Gleichgewichtes zwischen Zellinnerem und
Zellumgebung.

In vielen Untersuchungen anderer Forschungs-
einrichtungen erwies sich das Produkt als sehr
gut wirksam gegen Schorf und andere Pilzkrank-
heiten wie z.B. Fliegenschmutz und Nebelflecken.
Da Kaliumbicarbonat ein natiirlich vorkommender
Stoff ist, ware der Einsatz auch im biologischen
Anbau mdoglich!

Nebelflecken machen
Frichte qualitativ
minderwertig

Bei schorfresistenten Sorten liegt der Schwerpunkt
der Fungizidbehandlungen bei der Bekdmpfung von
Nebelflecken. Die Schaden kdnnen so massiv wer-
den, dass die Friichte fiir den Frischmarkt nicht mehr
geeignet sind. Besonders gelbschalige Sorten sind
stark von solchen Qualitdtsminderungen betroffen.
Die Versuche zur Bekdmpfung von Nebelflecken
wurden bei den gelbschaligen Sorten Orion, Luna
und Goldrush sowie bei der Standard-Bio-Sorte To-
paz durchgefiihrt. Die Sorten wurden ab Juli etwa
alle 14 Tage mit Kaliumbicarbonat behandelt.

Die geernteten Friichte wurden optisch auf Befall
mit Nebelflecken bonitiert. Dabei wurden die Ap-
fel unterteilt in vermarktungsfahige Ware (kein bis
wenig Befall) und nicht vermarktungsfahige Ware
(mittlerer bis starker Befall).

Ein massiver Befall mit Nebelflecken mindert die Qualitit von Apfelsorten. Besonders anfillig sind

gelbschalige , spét reifende Friichte wie z.B. Goldrush.

Versuchsvariante 2006

1 - Kontrolle (unbehandelt ab Juli)
2 - 5 kg/ha Armicarb (Kaliumbicarbonat)
Applikationen am
5.7.,14.7.,26.7.,9.8.,, 23.8., 5.9,, 15.9. und 26.9.
Die behandelten Sorten:
Orion (Golden Delicious x Otava)
Luna (Topaz x Golden Delicious)
Goldrush (Golden Delicious x COOP 17)

Vermarktungsfahige Ware (in %)

Kontrolle Armicarb
¢ Orion 23,0 91,3
® luna 4,0 93,0
® Goldrush 5.8 62,0
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Blattspitzen- und

Blattrandnekrosen
konnten bei der
Anwendung als

phytotoxische Reaktion

festgestellt werden.

Wie man an den Boniturergebnissen sehen kann,
hat Armicarb mit einer Aufwandmenge von 5 kg/
ha eine sehr gute Wirkung auf die Befallsreduktion
mit Nebelflecken. Bei allen drei Sorten konnte im
Versuchsjahr 2006 der Anteil vermarktungsfahiger
Ware deutlich gesteigert werden. Bei den Sorten
Orion und Luna sogar auf mehr als 90%.

Versuchsvariante 2007

1 - Kontrolle (unbehandelt ab Juli)

2 - 5 kg/ha Armicarb (Kaliumbicarbonat)
Applikationen am

19.6.,2.7.,12.7., 23.7., 6.8, 22.8. und 5.9.
Die behandelten Sorten:

Orion (Golden Delicious x Otava)

Luna (Topaz x Golden Delicious)
Goldrush (Golden Delicious x COOP 17)
Topaz (Rubin x Vanda)

Die Beobachtungen aus dem heurigen Versuchsjahr
zeigen ebenfalls sehr gute Wirkung von Kaliumbi-
carbonat gegen die Pilzkrankheiten Nebelflecken
und Fliegenschmutz. Die Friichte in den behandelten

Parzellen zeigen keinen Befall. Die Wirksamkeit ist
vergleichbar mit 8 I/ha Schwefelkalkbriihe.

Topaz aus dem Versuchsjahr 2007 - unbehandelt...

In den mit Armicarb behandelten Parzellen war im
Sommer 2006 und 2007 das Auftreten von Blatt-
schaden zu bemerken. Besonders stark reagierte die
Sorte Goldrush. Heuer war die Reaktion bei Topaz
sehr stark. Offenbar gibt es Zusammenhidnge mit der
eingesetzten Wasseraufwandmenge, die erst nach
vollstindiger Auswertung der Ergebnisse beurteilt
werden kénnen. Inwiefern die phytotoxischen Reak-
tionen auf die Formulierung zuriickgefiihrt werden
kann, wird in Zusammenarbeit mit der Firma geklart
werden.

Gute Wirkung gegen Ne-
belflecken und Fliegen-
schmutz beim Apfel

Kaliumbicarbonat zeigt sehr gute Wirkung gegen
Nebelflecken und Fliegenschmutz. Der Wirkstoff ist
sowohl flir den biologischen Apfelanbau als auch fir
die Integrierte Produktion eine Bereicherung.

... und behandelt mit 5 kg/ha Armicarb (Kaliumbicarbonat)

Haidegger Perspektiven
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Dr. Gottfried Lafer

Dynamische CA-Lagerung

Erste Versuchserfahrungen in Haidegg.

Nach der Einfiihrung der CA-Lagerung in den 50er
Jahren steht mit der DCA-Lagerung wiederum ein
Quantensprung in der Lagerungstechnologie von Obst
bevor. Eine zusdtzliche Verbesserung der Fruchtquali-
tat wahrend der Lagerung kann mittels dynamischer
Anpassung der kontrollierten Atmosphdre an den
physiologischen Zustand der Apfel und an deren Ak-
tivitdtsverlauf ohne zusdtzliche Nacherntebehand-

lung erzielt werden.

Fleisch- und Kernhausbrdune wird durch DCA-Lagerung reduziert.

Was ist DCA-Lagerung?

Bei der dynamischen CA-Lagerung (DCA) wird der
Sauerstoffgehalt in der Lageratmosphare stufenweise
bis zum ,anaeroben Kompensationspunkt ACP" ab-
gesenkt und dann wahrend der Lagerung laufend an
den physiologischen Zustand der Friichte angepasst.

Dieses Verfahren griindet auf der Messung der Flu-
oreszenz des in der Fruchtschale enthaltenen Chlo-
rophylls (Blattgriin) mittels eines FIRM™-Sensors
(Fluorescence Interactive Response Monitor) an einer
Probe von jeweils sechs Apfeln. Trifft eine bestimmte
Wellenlange des Lichtes auf das Chlorophyll des Ap-
fels, so sendet das Chlorophyll Licht in einer anderen
Wellenldnge (Fluoreszenz) zuriick. Unter einem fiir
die jeweiligen Friichte spezifischen Sauerstoff-Wert
erhéht sich das Fluoreszenz-Signal deutlich.

Mit dieser Information wird es mdglich, die Zusam-
mensetzung der kontrollierten Atmosphére (CA) dy-
namisch an den Reifezustand, den Jahrgangsschwan-
kungen und den Herkunftsverschiedenheiten der zu
lagernden Apfelsorte anzupassen.

DCA in Sudtirol praxisreif

Das DCA Lagerverfahren wird seit 2004 in Siidtirol
erfolgreich in der Praxis eingesetzt. Verantwortlich
fiir die breite Praxiseinfiihrung von DCA in Stdti-
rol zeichnet sich Dr. Angelo Zanella vom Landwirt-
schaftlichen Versuchszentrum Laimburg. Besonders
bewadhrt hat sich dieses neue Lagerverfahren bei
Sorten, die sehr anfillig fiir Schalenbriune (wie z.B.
Granny Smith, Red Del. etc.) sind. Auch die Auslage-
rungsqualitat ist mit DCA deutlich besser, vor allem
hinsichtlich innerer Qualitit (Fruchtfleischfestigkeit
und titrierbarer Siure) und Fruchtfiulnis.

Von besonderem Interesse kann das Verfahren fiir
den biologischen Apfelanbau z.B. fiir Topaz sein,
da fiir diese Sparte keine Nacherntebehandlung zu-
gelassen ist.

Auch das landwirtschaftliche Versuchszentrum Hai-
degg beschéftigt sich seit 2006 versuchsmaBig mit
der DCA Lagerung und hat fiir diesen Zweck sechs
Floureszenzsensoren angeschafft. Die Versuchstd-
tigkeit mit DCA konzentrierte sich 2006/07 auf die
Problemsorte Braeburn, die wie allgemein bekannt
in der konventionellen CA Lagerung aufgrund der
Neigung zu inneren Verbriunungen (Fleisch- und
Kernhausbriaune) schwierig zu lagern ist. In der heu-
rigen Saison wurde auch die Apfelsorte Topaz und
die Birnensorte Uta beide aus dem biologischen An-
bau in das Lagerungsversuchsprogramm integriert.

o 20 40 ED i1k
¥ Frichie

B Heechoraune BRavemen Ekemhaustriung)

Im Veergleich zur herkémmlichen CA-Lagerung werden Lagerschdden bei
der DCA deutlich reduziert.

Mit Fluoreszenz-

Sensoren wird der
physiologische Zustand
der Friichte im Lager

gemessen.
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DCA-Versuch Braeburn

Sorte: Braeburn Lochbuie

Herkunft: Obstanlage der Fachschule Gleisdorf
Lagerdauer: ca. 240 Tage (Auslagerung am
26.06.2007, Shelf-life bis 10.07.2007)
Lagerungsvarianten:

1. CA-Lagerung: 1°C, CO2 1,0 %, 02 1,5 %

2. DCA-Lagerung:1°C, C02 1,0 %, 02 (dynamisch)

Zusammenfassung der Ergebnisse

® Verminderung der Kernhaus- und Fleischbraune

® DCA verstarkt das Auftreten von Kalteschaden

® MCP verstarkt die inneren Verbrdunungen, auch
in Kombination mit DCA

® Hohere innere Qualitat bis zur Auslagerung

e Stabilisierung der Fruchtfleischfestigkeit (Shelf-
life)

® Perspektiven besonders fiir Braeburn und Topaz

Auch fir die Bio-Sorte

Topaz wird die DCA-

Lagerung interessant.

® Exakte Einstellung der Sensoren ist wichtig !!!

v — -
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Die Fruchtfleischfestigkeit der Apfel wird durch die DCA-Lagerung iiber

einen langen Zeitraum stabilisiert.

Diese ersten Ergebnisse in der Versuchsstation Hai-
degg zeigen, dass die DCA-Lagerung (trotz einer
nicht korrekten Einstellung der Floureszenzsensoren)
eine duBerst viel versprechende Lagerungstechno-
logie darstellt.

Daher gibt es heuer in der Steiermark erstmalig
GroBzellenversuche bei Braeburn.

e -

tloq,.BIaues Kriecherl* -
it .fmd.en s.!' acht von Wen je vier p

Versuchsqlﬂrtle n Haidegg. Sie

schiede in Wuchs, Ertragsleistung,

Aromainte und vor allem auf Verarbeitungs-
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sucht.
fgt.zustellen, ob tatsdchlich ty-
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. Bei den Friichten
nterschiede in FruchtgréBe (zwischen
nd Zuckergehalt (zwi

Brix). 0b
kennbar sind,

Haidegger Perspektiven



haidegg

Versuche rund um

Die Brdnde aus Williams-Christ Birnen gelten
ohne Ubertreibung als Klassiker unter den Edel-
branden Mitteleuropas. Neben ihrer wirtschaft-
lichen Bedeutung gelten sie unter den Brennern
auch als Prestigeobjekt, Intensitat ist gefragt. In
diesem Jahr fiihren wir in Haidegg zwei Projekte
rund im die Brande mit Williams Christ durch.

Hefevergleich

Wahrend sich in den letzten Jahren bei Wein und
Obstwein relativ viele Hefevergleiche durch-
gefiihrt wurden, war die Brennerei diesbeziig-
lich eher etwas vernachldssigt. Grund dafiir ist
die Schwierigkeit, ein reprasentatives Ergebnis
zu erzielen, denn bereits geringe Unterschiede

Die Williamsmaische wurde in einem Versuch mit verschiedenen

Hefen vergoren.

.."..I. :‘ 4

bei Garfiihrung oder Destillation (Temperaturen,
Trennpunkte u.a.) knnen groBe Auswirkungen zei-
gen. Ein direkter Riickschluss auf die verwendete
Hefe als Ursache fiir gefundene Unterschiede ist
als recht unsicher einzustufen.

In diesem Jahr konnten wir in einer Verschlussbren-
nerei einen Vergleich von 3 recht unterschiedlichen
Hefen anstellen, die in gréBerer Maischemenge (in
zwei Wiederholungen) und anschlieBend gesteu-
erter Destillation ident verarbeitet und destilliert
wurden.

Folgende Hefen wurden verwendet:
® lalvin EC1118
e Uvaferm 228
® DSM Fermvin

Am 23. August 2007 wurden je Hefe 2 Tanks
beimpft, anschlieBend bei 18 °C vergoren und ab
dem 13. September destilliert.
In diesem Vergleich werden die Brénde aus den
verschiedenen Hefen auf zweierlei Punkte hin un-
tersucht.
® durch Analysen:
Unterschiede in der Alkoholbildung
¢ durch Verkosten:
Unterschiede in Fruchtigkeit und Gesamtbe-
wertung

Williams Christ-Birne
liefert den Klassiker unter
den Birnenbranden in

Zentraleuropa.
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Temperatur und pH-Wert

haben einen Einfluss auf

die Aktivitat der Hefen in

der Maische.

Ausbildung von Garungs-
nebenprodukten

Noch relativ wenig Information gibt es iber die
Ausbildung von Géarungsnebenprodukten durch
unterschiedliche Garbedingungen und Maischezu-
satze. Als klassische Garungsnebenprodukte gelten
Acetaldehyd, fliichtige S&uren, Ester und hdhere
Alkohole, auch als Fuseldle oder nur als ,Fusel”
bezeichnet. Vor allem die hoheren Alkohole sind
brennend scharf oder dumpf und sind eine Ursache
fiir Qualitatsminderungen.

Fiir diesen ersten Tastversuch haben wir im Klein-
format (20 kg je Variante) am 31. August 2007
Williamsbirnen eingemaischt. Um die verwendete
Hefe (Preziso universal) unterschiedlichen Bedin-
gungen auszusetzen, erfolgte die Gdrung der Vari-
anten mit Unterschieden bei:

e Girtemperatur (15 °C und 25°C)

o pH-Wert (2,55 - 4,0)

e Hefedosage (10 - 30 g/hl) bzw. Spontangarung
® Zusatz (oder nicht) von Hefendhrsalz

Mittels Gaschromatographie wird der Gehalt an Fuseldlen, Ethanol

sowie von fliichtigen Sduren und deren Estern bestimmt.

Aus diesem ersten, recht breit angelegten Vergleich
heraus mochten wir aufgrund der analytisch er-
fassten Unterschiede Aussagen iiber die Ausbildung
an Fusel6len bei unterschiedlichen Maischebehand-
lungen und Gérbedingungen treffen. Es soll abge-
klart werden, inwieweit Stressfaktoren fiir die Hefe
fiir die Ausbildung der Fuseléle verantwortlich sind
und in welchen Bereichen die Unterschiedliche liegen
konnen. Daneben sollen Daten lber die Verdnderung
der Inhaltsstoffe durch die Lagerung von Maischen
gewonnen werden, vor allem im Hinblick auf Veran-
derungen durch Kahmhefen (Anstieg der Fuseldle,
Reduktion von Ethanol, Ausbildung fliichtiger Sauren
und deren Ester).

Die Brande aus diesen Maischen werden auf ihren
Gehalt an Garungsnebenprodukten mittels Gaschro-
matographen hin untersucht.

Dr. Gottfried Lafer

10. Internationales
Birnensymposium in Portugal

Vom 22. bis 26. Mai 2007 fand in Peniche (Por-
tugal) das 10. Internationale Birnensymposium
statt. Dieses Symposium, welches im vierjahrigen
Rhythmus unter der Schirmherrschaft der ISHS
(International Society for Horticultural Science)
ausgetragen wird, ist eine Zusammenkunft von
Wissenschaftern und Versuchsanstellern aus allen
Teilen der Welt, die sich mit der Birnenproduktion
(europdische und asiatische Birne) beschiftigen.
212 Teilnehmer aus 31 Ldndern machten das Sym-
posium zu einem wirklich internationalen Treff-
punkt von Birnenspezialisten. Uber 170 wissen-
schaftliche Publikationen zum Thema Birnenanbau
davon 57 in Form von Referaten und 115 als Poster
wurden prasentiert.
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Oeste ist das Hauptproduktionsgebiet Portugals.
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Der Birnenanbau in
Portugal

Die Birnenanbauflache in Portugal betrdgt ca.
12.000 ha und die jahrliche Erntemenge schwankt
zwischen 140.000 und 180.000 t. Das wichtigste
Produktionsgebiet ist ,Oeste" (ca. 80 km nérdlich
von Lissabon) mit mehr als 95 % der gesamten Bir-
nenproduktion. ,Rocha” ist mit einem Anteil von
97% die Hauptsorte des portugiesischen Birnenan-
baus. Diese Birnensorte ist nach dem Obstbauern
.Rocha" benannt worden, der diese Sorte 1836 in
Sinta, einem Dorf bei Lissabon gefunden hat. Rocha
ist nach unseren Vorstellungen eine eher kleinfriich-
tige Birnensorte mit einer guten Lagerfahigkeit von
ca. 10 Monaten.

Die Hauptbirnensorte in Portugal ist ,Rocha”.

Wissenschaftliches
Programm

Das wissenschaftliche Fachprogramm umfasste die
Gebiete Ansatzforderung und Fruchtausdiinnung,
Ertragsphysiologie und Okophysiologie, Molekular-
biologie und Biotechnologie, Sortenziichtung und
Sortenentwicklung, Pflanzenerndhrung und Diin-
gung, Vermehrung und Unterlagenziichtung, Erzie-
hungs- und Schnittsysteme, Pflanzenschutz und die
Nacherntephysiologie.

Die Présentationen zur Ansatzférderung und Aus-
diinnung hatten den Einfluss des Einsatzes von Bio-
regulatoren und diverser KulturmaBnahmen auf den
Fruchtansatz und das Triebwachstum zum Inhalt.
Der &sterreichische Beitrag zu diesem Birnensym-
posium wurde in Form eines Posters mit dem Titel
.Effects of different bioregulator applications on
fruit set, yield and fruit quality of William's pears”
von der Versuchsstation Haidegg prasentiert.

Weltweit beschaftigen sich viele Forschungssta-
tionen mit der Ziichtung neuer Birnensorten. In
Spanien sucht man friih reifende und gut schme-
ckende Birnensorten. Die beste Sorte aus dieser
Untersuchungsserie scheint die italienische Sor-
te ,Carmen" zu sein. Weiters hat in Spanien die
IRTA (Versuchsstation in Katalonien) gemeinsam
mit HortResearch (Neuseeland) ein Kreuzungs-
programm mit dem Ziel gestartet, eine produktive
Sorte mit guter FruchtgrdBe, guter Qualitat und vor
allem mit einem perfekten Geschmack zu ziichten.
Man ist auf der Suche nach griinen, berosteten und
rotschaligen Birnensorten.

Bei der Unterlagenziichtung konzentrieren sich
die Forschungsstationen auf die Verbesserung der
Vertraglichkeit zwischen Quitten und Birnensorten
bzw. auf die Verminderung der Chloroseanfilligkeit
von Quittenunterlagen.

In der Session Erziehungs- und Schnittsysteme
stellte ein Wissenschafter der Universitat Bologna
den von der Baumschule Mazzoni in Italien ent-
wickelten Bibaum® vor. Erste Zwischenergebnisse
zeigen, dass die Ertragsleistung und Fruchtqua-
litdt hoch sind mit dem Vorteil eines reduzierten
Schnittaufwandes.

Zentrale Themen des Pflanzenschutzes waren ne-
ben dem Feuerbrand, Stemphylium vesicarium
(Schwarzfruchtfiule), Alternaria alternata und der
Birnblattsauger.

In der Session Nacherntephysiologie prisentierte
Dr. Murayama von der Yamagata Universitat in Ja-
pan eine beeindruckende Untersuchung mit dem
Titel , Warum reift eine Birnenfrucht nicht am
Baum?".

Fachexkursion

Beeindruckend war trotz der ungiinstigen regne-
rischen Witterung auch die perfekt organisierte
Fachexkursion ins Produktionsgebiet. Gut infor-
mierte Techniker prasentierten in Form von Ausstel-
lungen die wichtigsten KulturmaBnahmen in den
Obstanlagen und fiihrten die Teilnehmer professio-
nell wahrend der Tour. Besucht wurden im Rahmen
der Exkursion 2 GroBbetriebe und die Erzeugerorga-
nisation COOPVAL in Cadaval.

Auch das

Versuchszentrum
Haidegg war mit einem
wissenschaftlichen
Beitrag zum Thema
JFruchtansatzférderung
bei Williams" in Portugal

vertreten.

Prof. Sansavini von der

Universitat Bologna mit
Vertretern der ,Rocha"-

Bruderschaft.
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Vom Versuchsplan

liber die Applikations-
anweisungen bis hin
zur fertig verrechneten
Statistik liefert die
Software ARM 7 eine
vollstédndige Losung
fiir die Durchfiihrung
lanfdwirtschaftlicher

Versuche.

Ing. Markus Fellner

Agricultural Research

Manager

ARM 7 - ein Programm zur Datenerfassung und Berichterstattung im

Versuchswesen.

Fir die Durchfiihrung samtlicher Versuche (vor
allem GEP-Versuche) wurde im Jahr 2004 eine spe-
zielle Software angekauft, welche in Folge ndher
beschrieben wird.

Komplette
Softwarelosung fur
Versuchsansteller

ARM ist eine Versuchsmanagersoftware, mit der
alle Aufgaben von der Erstellung eines Versuches
bis hin zur statistischen Auswertung durchgefiihrt
werden konnen. Es ist ein Produkt der Firma Gylling
Data Management mit Sitz in den USA. ARM ist ein
Windows Programm, das Daten aus Word und Excel
ibernehmen bzw. in diese Systeme ausgeben kann.
Mit diesem Programm, welches weltweit von den
groBeren Pflanzenschutzmittelfirmen eingesetzt
wird, ist es moglich Pflanzenschutzmittel-, Diinger-
und Sortenversuche durchzufiihren.

Vom Versuchsleiter wird eine Protokolldatei er-
stellt, in der alle erforderlichen Anweisungen (Ver-
suchsziel, Standort, Richtlinien, ParzellengroBe,
Kultur, Zielparameter, Behandlungen) und durch-
zufiihrenden Bonituren festgelegt sind. Anschlie-
Bend werden diese Vorgaben automatisch in die
Versuchsdatei libernommen. In die Versuchsdatei
kénnen nun alle Daten im Bezug auf Lage, Boden,
Applikationsbedingungen u. dgl. eingegeben wer-
den.

Die Versuchsanlagen werden mit farbigen Tafeln beschildert, um die

Applikation der Versuchsvarianten zu vereinfachen.

Boniturdaten werden
direkt im Feld
eingegeben

Die Boniturdaten werden direkt am Feld in einen
Handcomputer eingegeben und anschlieBend in
ARM eingelesen. Durch die direkte Dateneingabe
erspart man sich das Ausdrucken von Formularen,
es werden Eingabefehler minimiert und es ist jeder-
zeit moglich per Knopfdruck eine aktuelle Auswer-
tung inklusive statistischer Verrechung aus dieser

Software zu erhalten.

Direkt in der Anlage werden die Boniturdaten in einen Handcomputer

eingegeben, die mit ARM 7 weiter verrechnet werden kénnen.

Haidegger Perspektiven
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Dr. Leonhard Steinbauer

Haidegg hat die GEP -
Anerkennung

Die Versuchsstation fiir Obst- und Weinbau Haidegg
ist seit Februar 2007 eine anerkannte Versuchseinrich-
tung gemaB § 5 des Pflanzenschutzmittelgesetzes 1997
o — i.d.g.F.

Das bedeutet, dass wir von 2007 bis Ende 2009 zulas-
sungsrelevante Priifungen der Wirksamkeit und Phy-

[ et
LGER - Barimiiguag”}

e e totoxizitdit von Pflanzenschutzmitteln durchfiihren
::ﬁw—u— konnen. Der Anerkennungsumfang beinhaltet in der

e

Versuchskategorie Obstbau Akarzide, Bakterizide, Fun-
gizide, Insektizide und Pflanzenwachstumsregulatoren
und in der Versuchskategorie Weinbau Fungizide und
Pflanzenwachstumsregulatoren.

Zulassungsrelevante Versuche werden vor allem fiir die
steirische Obstwirtschaft durchgefiihrt, daneben ent-
geltlich fiir Pflanzenschutzmittelfirmen.

Dr. Leonhard Steinbauer

Neue Versuchsanlage fur
Pflanzenschutzversuche

Mitte 2007 ist es uns gelungen eine Pachtfldche in Damit sind wir fiir die steigenden Anforderungen in der
unmittelbarer Nahe der Versuchsstation flir Obst- Pflanzenschutzversuchsanstellung bestens geriistet.

und Weinbau Haidegg zu finden. Die Flache ist

uber 1 Hektar groB und wird zur Zeit mit Hagelnetz

ausgestattet. Noch im Herbst
2007 soll die Flache mit den
Sorten Golden Delicious, Pino-

Die neue Versuchsflache
auf der Sonneneseite in
va, Braeburn und Idared be-

pflanzt werden. Graz-Ragnitz..

Die neuen Versuchsquartiere
werden nach EPPO-Standards
angelegt, je Versuchseinheit
wird es 6 Varianten mit 6 Wie-

derholungen geben.
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Milwa (Junami)
leuchtet mit seiner
charakteristisch
leuchtend roten
Deckfarbe von den

Baumen.

Dr. Thomas Riihmer

Neue Sorten lockten Interes-
sierte nach Haidegg

Am Abend des 13. September nahmen zahlreiche interessierte Obstbauern,

Baumschulbesitzer und Obstbauberater den Weg nach Haidegg auf sich, um

die Sortenprifungs- und Ausdiinnversuchsquartiere des Versuchszentrums

kurz vor der Ernte zu besichtigen. Unter dem Motto ,Machen Sie sich selbst

ein Bild" wurde die Anlagenfiihrung von Dr. Gottfried Lafer und Dr. Thomas

Riihmer gemeinsam gestaltet.

Neue Sorten — neue
Chancen?

Besonders anschaulich waren die Ausdiinnversuche
bei den neuen Sorten La Flamboyante (Mairac)
und Milwa (Junami). Die Junami-Anlage wurde
ein Jahr spater gepflanzt als Mairac, der Fruchtan-
satz bei Junami war heuer sehr gut und die Friichte
leuchteten in ihrer charakteristisch roten Farbe von
den Bdumen. Wie wir aus den Sortenquartieren
wissen, ist Junami alternanzanféllig. Ein zu hoher
Behang in jungen Jahren kann sich im Folgejahr
mit leeren Biumen richen (siehe Bericht ,Haideg-
ger Perspektiven 1/2007").

Bei Mairac wurden schon im Vorjahr erstmals Aus-
diinnversuche durchgefiihrt, die Folgebliite heuer
hat gezeigt, dass die Sorte auf Auxine zu wenig
anspricht, eine Behandlung mit Benzyladenin wird
wohl notwendig sein.

Mit groBem Interesse lauschen die Besucher der Veranstaltung den Ausfiihrungen von Dr. Lafer.

18

Kanzi zeigte heuer keine auffallenden Mangelsymtpome.

Nicoter (Kanzi) zeigte auch heuer wieder einen
schonen Fruchtbehang. Die Sorte hat bisher keine
Neigung zu Alternanz erkennen lassen. Es wurden
heuer keine auffallenden Magnesium-Mangeler-
scheinungen beobachtet. Blattanalysen haben ge-
zeigt, dass die Magnesiumwerte in den Friichten
ausreichend hoch sind. Offensichtlich ist das Auftre-
ten dieser Mangelsymtpome von Jahr zu Jahr unter-
schiedlich stark ausgepragt.

Haidegger Perspektiven
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ROHO 3615 (Evelina) wird wohl der Pinova der Zu-
kunft sein. Besonders in farbschwachen Regionen
diirfte die Sorte Evelina von Vorteil sein, da sie deut-
lich friiher einfarbt und eine stirker ausgeprigte
Deckfarbe aufweist als Standard-Pinova. Verbunden
mit den Vorteilen der ,Muttersorte”, was den reich-
lichen und regelmaBigen Fruchtansatz betrifft, wird
sich wohl in der Steiermark diese Sorte durchsetzen
konnen.

Neuheiten wie Modi, eine resistente, dunkelrot ge-
farbte Ziichtung aus Italien, DL 33, eine franzdsische
Sorte, Greenstar, der Ersatz fiir ,Granny Smith" und
natiirlich noch zahlreiche andere werden im Sorten-
priifungsprogramm in Haidegg weiter beobachtet.

Bio — ein Umschwung fiir
die steirische Obstbranche

Immer wieder werden Stimmen laut, dass der biolo-
gische Anbau von Apfeln in Zukunft immer interes-
santer wird. Einige groBe Betriebe tragen den Gedan-
ken vorweg und haben ihre Betriebe auf biologische
Wirtschaftsweise umgestellt. Nicht in allen Lagen
wird das steirische Standardsortiment aufgrund des
zu hohen Schorfdruckes qualitativ hochwertig zu pro-
duzieren sein. Alternativen in den Reihen der schor-
fresistenten Sorten werden also gesucht. Bereits seit
2002 gibt es in Haidegg ein Quartier, in dem Pflan-
zenschutz und Diingung biologisch betrieben wird. In
diesem Quartier werden verschiedene resistente und
robuste Sorten auf ihre Bio-Tauglichkeit gepriift.
Topaz hat sich in der Steiermark bereits als Bio-Sorte
etabliert. Eine Erweiterung des Sortiments wird al-
lerdings gewiinscht, um am Markt intensiver auftre-
ten zu kdnnen. Bei den gelbschaligen Sorten zeigen
v.a. Luna und Opal interessante Eigenschaften. Beide
Sorten stammen wie Topaz aus dem Ziichtungspro-
gramm von Prof. Tupy in Tschechien.

Eine Sorte, die etwa mit Gala reift, ist die Sorte
Crimson Crisp (COOP 39). Sie steht erst seit 2 Jahren

Luna

Opal

in Haidegg, die ersten Friichte zeigten sehr gute
Ausfarbung und gute innere -

Werte. Fiir die Praxis kann
derzeit noch keine konkrete
Empfehlung ausgesprochen
werden.

Bei einem Glas Wein zum
Ausklang der Veranstaltung

gab es noch die Mdglich-

keit, das eine oder andere Crimson Crisp
Thema unter Fachkollegen zu diskutieren. Wir halten
Sie natirlich liber die Entwicklungen der Sortenprii-

fung in Haidegg weiterhin auf dem Laufenden.

Gelbschalige

schorfresistente Sorten
sollen das Bio-Sortiment

am Markt bereichern.

Bis in die Abendddmmerung wurde angeregt diskutiert.
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Verlagspostamt 8047 Graz-Ragnitz

Veranstaltungen

Der Winter ist die Zeit der Weiterbildung...

Leitlinien fiir die bauerliche

Obstverarbeitung

Organisation:

Georg Innerhofer, Andreas Fischerauer
® Prisentation der Leitlinien

e Praktische UmsetzungaufdenBetrieben
¢ Ablauf von Kontrollen

Montag, 03.12.2007

13:30 - 15:30 Uhr

Fachschule fiir Obstwirtschaft und EDV-
Technik Gleisdorf

Kosten: € 20,-

Anmeldung: Fachschule Gleisdorf

1. Gleisdorfer
Bioobstbautag

Organisation:
Karl Waltl

Karl Schloffer
Fritz Prem
Gottfried Lafer
Marktwirtschaft und Okonomie:

Marktsituation und Perspektiven im

europdischen Bioobstbau (A. Kasbohm,
ZMP Bonn)

Der Bioobstbau im ,Alten Land" (P. Rol-
ker, Bioobstbauer)

Produtkion:

Aktuelle Entwicklungen im Biosortiment
bei Apfel und Birne (J. Zimmer, KoGa
Bad Neuenahr/Ahrweiler)

Aktuelle Probleme mit pilzlichen Krank-
heitserregern im Bioobstbau (M. Kelde-
rer, LVZ Laimburg)

Erste Versuchsergebnisse mit Armicarb
in Haidegg (T. Riihmer, LVZ Haidegg)

Erste Erfahrungen zur Schwefelappli-
kation mittels Sprinklersystemen (K.
Schloffer und K. Lind)

Aktuelle Entwicklungen in der mecha-
nischen und biologischen Pflanzstrei-
fenbehandlung (J. Zimmer)

Mittwoch, 12.12.2007

09:00 - 17:30 Uhr

Fachschule fiir Obstwirtschaft und
EDV-Technik Gleisdorf

€ 35,- (flr Verbandsmitglieder € 30,-)
Anmeldung: Fachschule Gleisdorf

Verbandstag 2008

Am Nachmittag des 9. Janner 2008
findet wieder der Verbandstag der

Steirischen Erwerbsobstbauern statt.
Der Fachteil wird in gewohnter Weise in
Form von Kurzvortrdgen von Experten
der Obstbranche aus Forschung und
Beratung gestaltet.

Mittwoch, 09.01.2008
nachmittags
LVZ Haidegg, RagnitzstraBe 193

Kernobstseminar 2008

Feuerbrand und Sortenziichtung

Organisation:
Herbert Muster
Thomas Riihmer

Referenten:

A. Fried (LW-Amt Karlsruhe), W.
Guerra (Laimburg), E. Moltmann (LTZ
Augustenberg), A. Peil (10Z Dresden-
Pillnitz)

Feuerbrand:

Befallssituation und Erkenntnisse aus der
Saison 2007; Erfahrungen im Umgang
mit Feuerbrand; Versuchergebnisse zur
Feuerbrandbekdmpfung
Sortenziichtung:

Trends in der internationalen Obst-
ziichtung; Sortenziichtung - was bringt
die Zukunft?; Obstbau in Japan

Dienstag, 15.01.2008

08:30 - 16:30 Uhr

Fachschule fiir Obstwirtschaft und EDV-
Technik Gleisdorf

€ 35,- (flir Verbandsmitglieder € 30,-)

Anmeldung: Fachschule Gleisdorf

Brennkurs Grundlagen

Organisation: Georg Innerhofer
® Qbstarten/Obstauswahl
® Gdrung und Maischebereitung

® Destillation und Fertigstellung

29.01. und 30.01.2008

jeweils 09:00 - 16:30 Uhr

LVZ Haidegg, RagnitzstraBe 193
Kosten: € 100,- (inkl. Verpflegung)

Anmeldung: Fachschule Gleisdorf

Brennkurs Fortgeschrittene

Organisation: Georg Innerhofer

® Besondere Inhaltsstoffe von Branden
® Entschwefeln
® Beschreiben und Bewerten

Mittwoch, 13.02.2008

09:00 - 16:30 Uhr

Fachschule Gleisdorf

Kosten: € 50,- (inkl. Verpflegung)
Anmeldung: Fachschule Gleisdorf
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