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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

Sorte: Welschriesling Lesedatum: 29.9.2021
m
-
=
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Versuchbezeichnung: Klonenschau Quartier: Glanz an der WeinstraRe

kg Trauben gesamt siehe unten

Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler Programm 4 Gleichlauf

Maischestandzeit Maischekiihlung
Variante kg Trauben
Beginn (Rebeln) Ende (Pressen) Dauer L Maische Temp.IST Temp.SOLL kg EIS
- Haidegg 1 63,0 29.09.2021 16:35 | 29.09.2021 17:35 00:01:00 48,0
-
g Haidegg 2 66,0 29.09.2021 16:40 | 29.09.2021 17:35 00:00:55 55,0
g Haidegg 3 65,0 29.09.2021 17:05 | 29.09.2021 18:05 00:01:00 55,0
g. Haidegg 4 65,0 29.09.2021 17:05 | 29.09.2021 18:05 00:01:00 55,0
g Haidegg 5 60,0 29.09.2021 17:35 | 29.09.2021 18:35 00:01:00 50,0
4
= Haidegg 6 60,0 29.09.2021 17:35 | 29.09.2021 18:35 00:01:00 50,0
Q
=
®
100g/100kg Oenopur
Maischebehandlung
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IS

Scheitern Menge Most nach
Variante Presse Beginn Ende i Dauer . i
bei Hydropresse pressen in L
Haidegg 1 Lancmann 64kg 29.09.2021 17:35 | 29.09.2021 18:05 0,5/ 1 Bar 00:00:30 32
Haidegg 2 Lancmann 64kg 29.09.2021 17:35 | 29.09.2021 18:05 0,5/ 1Bar 00:00:30 34
Haidegg 3 Lancmann 64kg 29.09.2021 18:05 | 29.09.2021 18:35 0,5/ 1 Bar 00:00:30 32
Haidegg 4 Lancmann 64kg 29.09.2021 18:05 | 29.09.2021 18:35 0,5/ 1 Bar 00:00:30 32
o Haidegg 5 Lancmann 64kg 29.09.2021 18:35 | 29.09.2021 19:05 0,5/ 1 Bar 00:00:30 32
-
() Haidegg 6 Lancmann 64kg 29.09.2021 18:35 | 29.09.2021 19:05 0,5/ 1 Bar 00:00:30 32
(7))
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>
S5ml/hl Trenolin Fast Flow
Mostbehandlung:
100ml/hl Mostgelatine CF
Entséiuern/Séuern Anreichern
Variante NTU HVN
IST SOLL mit Menge g Datum IST |SOLL mit Menge g Datum
Haidegg 1 8,5 6,7 Kalk 20.12.2021 | 18,1 9,8 61,0
Haidegg 2 8,7 6,7 Kalk 20.12.2021 | 18,6 8,7 58,0
Z Haidegg 3 8,6 6,7 Kalk 20.12.2021 | 18,5 8,1 -
(@) Haidegg 4 8,6 6,7 Kalk 20.12.2021 | 17,5 12,1 89,0
(%]
E’" Haidegg 5 8,3 6,7 Kalk 20.12.2021 | 17,5 7,4 55,0
g Haidegg 6 9,6 6,7 Kalk 20.12.2021 | 15,7 | 17,5 | Kristallzucker 562g 01.10.2021 10,1 55,0
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Hefe Rehydrierung
Datum Menge
Variante . Y i g Datum Gérende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
Haidegg 1 25,0 18.10.2021
Haidegg 2 25,0 19.10.2021
Haidegg 3 26,0 19.10.2021
01.10.2021 25 EC 1118 25 Vitadrive
Haidegg 4 23,0 15.10.2021
Haidegg 5 25,0 16.10.2021
Haidegg 6 24,0 16.10.2021
Gdirungszusatz
Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum Restmenge
9/ “ “ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein 9
Haidegg 1 25.10.2021 | 02.11.2021 1 10,0
Haidegg 2 27.10.2021 | 03.11.2021 1 10,0
Haidegg 3 27.10.2021 | 03.11.2021 2 10,0
60,0 Sulfureuse P15 150er Cc0o2 -
Haidegg 4 22.10.2021 | 29.10.2021 2 10,0
Haidegg 5 23.10.2021 | 29.10.2021 1-2 10,0
Haidegg 6 23.10.2021 | 29.10.2021 iy 10,0
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Garverlauf (Dichte)

Bezeichnung Haidegg 1 | Haidegg 2 | Haidegg 3 | Haidegg4 | Haidegg 5 | Haidegg 6
Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe
/" S e[S |3 c|F c|F c|F =
01.10.2021 'Z L Produkt £ £ £ £ £ £
Tag 1 01.10.2021
Tag 2 02.10.2021 | 50,0 | Vitamon Liquid
Tag 3 03.10.2021
Tag 4 04.10.2021
Tag 5 05.10.2021 | 50,0 | Vitamon Liquid
Tag 6 06.10.2021
Tag 7 07.10.2021
Tag 8 08.10.2021
Tag 9 09.10.2021
Tag 10 10.10.2021
Tag 11 11.10.2021
Tag 12 12.10.2021
Tag 13 13.10.2021
Tag 14 14.10.2021
Tag 15 15.10.2021 Garende
Tag 16 16.10.2021 Garende Géarende
Tag 17 17.10.2021
Tag 18 18.10.2021 Garende
Tag 19 19.10.2021 Garende Géarende
Tag 20 20.10.2021
Tag 21 21.10.2021
Tag 22 22.10.2021
Tag 23 23.10.2021
Tag 24 24.10.2021
Tag 25 25.10.2021
Tag 26 26.10.2021

48 Das Land
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Datum: MafBnahmen
20.12.2021 Entsduerung aller Klone
22.12.2021 Schwefelkontrolle und aufschwefeln auf 40mg/L SO2
09.03.2022 Abfillen mit Schlauchpumpe

mtder Steiermdrkisch:

Landesregierung . Abte

eilung 10 . Vers

sstation Obst-

ind Weinbau Haidegg . v
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2 t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FIl. pH-
Sorte Klone Dichte | Alkohol | GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| Siure | Sdure | Siure | Sdure | Sdure |Saure | Wert
WR Haidegg 1 099138 1263 | 0,2 | 0.1 | 0,1 20,4 191 6.2 2.0 3.5 0.0 0,2 0,62 | 3,13
WR Haidegg 2 0,99118( 12,99 |06 | 0,1 | 05 20,5 196 6.4 2.1 3.6 0.0 0,2 0,62 | 3,13
WR Haidegg 3 0,99157( 1284 (09 | 0,1 | 0.8 20,7 19 .4 6,3 1,7 3.8 0,0 0,2 0,59 | 3,17
WR Haidegg 4 0,99237( 1200 (0,2 | 0,1 | 0,1 20,9 18,4 6,5 22 3.5 0,0 0,2 0,54 | 3,11
WR Haidegg 5 0,99251| 11,96 |06 | 0,1 | 05 20,8 18,4 6.3 1,7 3,9 0.0 0,2 0,53 | 3,17
WR Haidegg 6 0,99273( 11,75 | o5 | 0.1 | 0.4 20,9 18,1 6.5 1,6 4.2 0.0 0,2 0,53 | 3,16
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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

Sorte: WeiRburgunder Lesedatum: 4.10.2021
m
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Versuchbezeichnung: Klonenschau Quartier: Glanz an der WeinstraRe

kg Trauben gesamt siehe unten

Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg X 40mg/kg 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler Programm 4 Gleichlauf

Maischestandzeit Maischekiihlung
Variante kg Trauben
Beginn (Rebeln) Ende (Pressen) Dauer L Maische Temp.IST Temp.SOLL kg EIS
- Haidegg 31 63,6 05.10.2021 08:50 | 05.10.2021 12:30 00:03:40 55,0
-
n:, Haidegg 34 73,8 05.10.2021 08:55 | 05.10.2021 12:30 00:03:35 60,0
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10ml/hl Trenolin Super
Maischebehandlung
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Variante Presse Beginn Ende .Sc eltern Dauer . os.t nae
bei Hydropresse pressen in L
Haidegg 31 Lancmann 64 kg 05.10.2021 12:30 | 05.10.2021 13:00 0,5/ 1Bar 00:00:30 32
Haidegg 34 Lancmann 64 kg 05.10.2021 12:30 | 05.10.2021 13:00 0,5/ 1Bar 00:00:30 38
Ee)
-
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>
5ml/hl Trenolin Fast Flow
Mostbehandlung:
100ml/hl Mostgelatine CF
Entséiuern/Séduern Anreichern
Variante NTU HVN
IST SOLL | Menge g | Datum IST |SOLL mit Menge g Datum
Haidegg 31 7,9 6,7 20,0 - - - 10,3 174,0
10,0 21.12.2021
Haidegg 34 8,7 6,7 20,3 - - - 11,0 185,0
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Hefe Rehydrierung
Datum Menge
Variante . Y i g Datum Gdrende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
Haidegg 31 20,0 08.11.2021
06.10.2021 25 EC 1118 25 Vitadrive

Haidegg 34 20,0 02.11.2021
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Gdirungszusatz

Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum Restmenge
9/ “ “ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein 9
Haidegg 31 60,0 15.11.2021 | 19.11.2021 1-2 10,0 -
Sulfureuse P15 150er Cco2

Haidegg 34 60,0 15.11.2021 | 16.11.2021 1-2 10,0 -
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Garverlauf (Dichte)

Bezeichnung Haidegg 31 | Haidegg 34
Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe
S |3«
06.10.2021 o/t Produkt £ £
ml/L

Tag 1 06.10.2021

Tag 2 07.10.2021

Tag3 | 08.10.2021 | 60,0

Vitamon Liquid

Tag 4 09.10.2021

Tag 5 10.10.2021

Tag 6 11.10.2021

Tag 7 12.10.2021

Tag 8 13.10.2021

Tag 9 14.10.2021

Tag 10 15.10.2021

Tag 11 16.10.2021

Tag 12 17.10.2021

Tag 13 18.10.2021

Tag 14 19.10.2021

Tag 15 20.10.2021

Tag 16 21.10.2021

Tag 17 22.10.2021

Tag 18 23.10.2021

Tag 19 24.10.2021

Tag 20 25.10.2021

Tag 21 26.10.2021

Tag 22 27.10.2021

Tag 23 28.10.2021

Tag 24 29.10.2021 | 50,0

Uvaferm 43

Tag 25 30.10.2021

Tag 26 31.10.2021
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Datum: MaBnahmen
29.10.2021 Garstockung - Zusatz von Uvaferm 43 zu beiden Klonen
02.11.2021 Géarende WB Haidegg 34
08.11.2021 Garende WB Haidegg 31
21.12.2021 Entsauerung beider Klone auf 6,7 g/L
22.12.2021 Schwefelkontrolle und aufschwefeln auf 40mg/L SO2
09.03.2022 Abfillen mit Schlauchpumpe

Amtder Steiermdrkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst-

nd Weinbau Haidegg . www.h

g
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3 t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FI. pH-

Sorte Klone Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| Saure | S3ure | S3ure | Saure | Sdure |Saure| Wert

WwWB Klon Haidegg 31 |0,99251| 1416 | 54 | 03 | 51 225 214 6,0 1,2 4.0 0,1 0,2 0,68 | 3,39

WB Klon Haidegg 34 | 0,99218| 13,87 | 3,3 | 0,2 | 3,1 23,0 21,0 6,3 1,2 4.4 0.0 0,2 0,65 | 3,41
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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

Sorte: Gelber Muskateller Lesedatum: 5.10.21
m
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Versuchbezeichnung: Klonenschau Quartier: Glanz an der WeinstraRe

kg Trauben gesamt siehe unten

Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler Programm 3 gleichlaufender Korb

Maischestandzeit Maischekiihlung
Variante kg Trauben
Beginn (Rebeln) Ende (Pressen) Dauer L Maische Temp.IST Temp.SOLL kg EIS
-] Haidegg 51 54,0 06.10.2021 19:15 | 07.10.2021 11:30 00:16:15 40,0 10°C - -
-
g Haidegg 52 70,0 06.10.2021 19:18 | 07.10.2021 11:33 00:16:15 58,0 10°C - -
g Haidegg 53 100,0 06.10.2021 20:00 | 07.10.2021 12:15 00:16:15 - 10°C - -
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100g/100kg Oenopur
Maischebehandlung
10ml/hl Trenolin Super DF
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Variante Presse Beginn Ende ,SC eltern Dauer enge os.t nac
bei Hydropresse pressen in L
Haidegg 51 64 kg Lancmann 07.10.2021 11:30 | 07.10.2021 12:00 0,5/ 1Bar 00:00:30 25
Haidegg 52 64 kg Lancmann 07.10.2021 11:33 | 07.10.2021 12:03 0,5/ 1Bar 00:00:30 33
Haidegg 53 64 kg Lancmann 07.10.2021 12:15 | 07.10.2021 12:45 0,5/ 1Bar 00:00:30 -
Ee)
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5ml/hl Trenolin Fast Flow
Mostbehandlung:
100ml/hl Mostgealine CF
Entséiuern/Séduern Anreichern
Variante NTU HVN
IST SOLL mit Menge g Datum IST |SOLL mit Menge g Datum
Haidegg 51 7,0 19,5 - - - 11,6 44,0
Haidegg 52 7,7 6,3 Kalk - 21.12.2021 | 19,0 - - - 12,9 44,0
g Haidegg 53 7,8 18,4 - - - 12,9 41,0
o]
(%]
=+
Q
=
Q
<
(7]
(]
& Das La

@ e:er;nz‘a'rk‘




Seite 15 von 30

Hefe Rehydrierung
Datum Menge
Variante . Y i g Datum Gdrende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
Haidegg 51 20,0 02.11.2021
Haidegg 52 08.10.2021 20,0 25 EC 1118 25 Vita Drive 06.11.2021
Haidegg 53 20,0 06.11.2021
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Gdirungszusatz
Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum Restmenge
9/ “ “ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein 9
Haidegg 51 70,0 09.11.2021 | 16.11.2021 1
Haidegg 52 60,0 Sulfureuse ?15 13.11.2021 | 19.11.2021 150er Cco2 1 10,0 -
Haidegg 53 60,0 13.11.2021 | 19.11.2021 1
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Garverlauf (Dichte)

Bezeichnung Haidegg 51 | Haidegg 52 | Haidegg 53
Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe
/" S|« |S|w|5 |
08.10.2021 ,: 7 Produkt £ £ £
Tag 1 08.10.2021
Tag 2 09.10.2021
Tag 3 10.10.2021 | 50,0 | Vitamon Liquid
Tag 4 11.10.2021
Tag 5 12.10.2021
Tag 6 13.10.2021 | 50,0 | Vitamon Liquid
Tag 7 14.10.2021
Tag 8 15.10.2021
Tag 9 16.10.2021 | 40,0 | Vitamon Liquid
Tag 10 17.10.2021
Tag 11 18.10.2021
Tag 12 19.10.2021
Tag 13 20.10.2021
Tag 14 21.10.2021
Tag 15 22.10.2021
Tag 16 23.10.2021
Tag 17 24.10.2021
Tag 18 25.10.2021
Tag 19 26.10.2021
Tag 20 27.10.2021
Tag 21 28.10.2021
Tag 22 29.10.2021
Tag 23 30.10.2021
Tag 24 31.10.2021
Tag 25 01.11.2021
Tag 26 02.11.2021 Gérende 6.10. 6.10.

4 |Das Lan
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Datum: MaBnahmen
05.10.2021 Trauben wurden tUber Nacht eingekihlt bei 10°C und am nachsten Tag gerebelt
21.12.2021 Entsduerung aller Klone auf 6,3 g/L
22.12.2021 Schwefelkontrolle und aufschwefeln auf 40mg/L SO2
09.03.2022 Abfillen mit Schlauchpumpe
8 Das Land
Amtder Steiermdrkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.h g.at @ Steiermaﬂ(‘
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5 - Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FIL. pH-

Sorte Klone Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt [KMW/| Sdure | Saure | Sdure | Saure | Saure |Saure| Wert
MU Klon Haidegg 51 |0,99253| 1358 | 2,7 | 0,1 | 26 236 206 57 1,0 3.9 0.0 0,2 0,48 | 3,39
MU Klon Haidegg 53 (0,99451| 1255 |50 | 0,2 | 48 234 19,5 5,7 0,7 4.3 0.0 0,2 0,38 | 3,47
MU Klon Haidegg 52 |0,99374| 13,14 | 50 | 0,2 | 4,8 231 20,2 56 06 4.3 0.0 0,2 046 | 3,47
28 Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

Sorte: Traminer Lesedatum: 4.10.2021
m
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Versuchbezeichnung: Klonenschau Quartier: Glanz an der WeinstraRe

kg Trauben gesamt siehe unten

Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg X 40mg/kg 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler Programm 4 Gleichlauf

Maischestandzeit Maischekiihlung
Variante kg Trauben
Beginn (Rebeln) Ende (Pressen) Dauer L Maische Temp.IST Temp.SOLL kg EIS
- Haidegg 62 58,8 05.10.2021 09:25 | 05.10.2021 13:25 00:04:00 - - - -
-
n:, Haidegg 63 49,3 05.10.2021 09:30 | 05.10.2021 13:25 00:03:55 - - - -
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10ml/hl Trenolin Super DF
Maischebehandlung
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Variante Presse Beginn Ende .Sc eltern Dauer enge os.t nac
bei Hydropresse pressen in L
Haidegg 62 Lancmann 64 kg 05.10.2021 13:25 | 05.10.2021 13:55 0,5/ 1Bar 00:00:30 36
Haidegg 63 Lancmann 64 kg 05.10.2021 13:25 | 05.10.2021 13:55 0,5/ 1Bar 00:00:30 47
Ee)
-
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Trenolin Fast Flow 5ml/100L
Mostbehandlung:
Mostgelatine 100 ml/100L
Entséiuern/Séduern Anreichern
Variante NTU HVN
IST SOLL | Menge g | Datum IST |SOLL mit Menge g Datum
Haidegg 62 5,8 20,2 - - - 17,7 210,0
5,5 20.12.2021
Haidegg 63 6,3 20,1 - - - 16,7 210,0
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Hefe Rehydrierung
Datum Menge
Variante . Y i g Datum Gdrende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
Haidegg 62 06.10.2021 20,0 25 EC 1118 25 Vitadrive 24.10.2021
Haidegg 63 06.10.2021 20,0 25 EC 1118 25 Vitadrive 30.10.2021
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Gdirungszusatz
Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum Restmenge
9/ “ “ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein 9
Haidegg 62 60,0 31.10.2021 | 08.11.2021 1
Sulfureuse ?15 150er c0o2 10,0 -
Haidegg 63 70,0 06.11.2021 | 12.11.2012 1
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Garverlauf (Dichte)

Bezeichnung Haidegg 62 | Haidegg 63
Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe s s
06.10.2021 Iz{/LL Produkt S -
Tag 1 06.10.2021
Tag 2 07.10.2021
Tag 3 08.10.2021 | 60,0 | Vitamon Liquid
Tag 4 09.10.2021
Tag 5 10.10.2021
Tag 6 11.10.2021
Tag 7 12.10.2021
Tag 8 13.10.2021
Tag 9 14.10.2021
Tag 10 15.10.2021
Tag 11 16.10.2021
Tag 12 17.10.2021
Tag 13 18.10.2021
Tag 14 19.10.2021
Tag 15 20.10.2021
Tag 16 21.10.2021
Tag 17 22.10.2021
Tag 18 23.10.2021
Tag 19 24.10.2021 Garende
Tag 20 25.10.2021
Tag 21 26.10.2021
Tag 22 27.10.2021
Tag 23 28.10.2021
Tag 24 29.10.2021
Tag 25 30.10.2021 Garende
Tag 26 31.10.2021
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Datum: MaBnahmen
21.12.2021 Entsduerung aller Klone auf 5,5 g/L
22.12.2021 Schwefelkontrolle und aufschwefeln auf 40mg/L SO2
09.03.2022 Abfillen mit Schlauchpumpe

Amtder Steiermdrkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst-

ind Weinbau Haidegg . www,
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FL. pH-

Sorte Klone Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| Saure | Saure | S3ure | Saure | Saure |Saure| Wert

Traminer Klon Haidegg 62 0,99055| 14,46 1,9 0,2 | 1,7 21.8 21,5 4.7 1,2 2.8 0,0 0,2 0,67 | 3,62

Traminer Klon Haidegg 63 0,99175| 14,31 51102 | 49 21,5 215 5,1 1.1 3.3 0.0 0,2 0,73 | 3,50
28 |Das
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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

Sorte: Blauer Wildbacher (Schilcher) Lesedatum: 28.9.2021
m
-
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Versuchbezeichnung: Klonenschau Quartier: Glanz an der WeinstraRe

kg Trauben gesamt siehe unten

Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler Programm 3 Gegenlauf

Maischestandzeit Maischekiihlung
Variante kg Trauben
Beginn (Rebeln) Ende (Pressen) Dauer L Maische Temp.IST Temp.SOLL kg EIS
-] Haidegg 23/24 - 28.09.2021 18:26 | 29.09.2021 10:30 00:16:04 52,0 18,0 14,0 -
-
g Haidegg 21/22 - 28.09.2021 18:31 | 29.09.2021 10:30 00:15:59 76,0 18,0 14,0 -
g A 14-2 - 28.09.2021 19:16 | 29.09.2021 11:15 00:15:59 79,0 18,0 14,0 -
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L-Ascorbinsaure 50mg/kg
Maischebehandlung
100g/100kg Oeonopur
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Variante Presse Beginn Ende ,SC eltern Dauer enge os.t nac
bei Hydropresse pressen in L
Haidegg 23/24 Lancmann 64 kg 29.09.2021 10:30 | 29.09.2021 11:00 0,5/ 1Bar 00:00:30 36
Haidegg 21/22 Lancmann 64 kg 29.09.2021 10:30 | 29.09.2021 11:00 0,5/ 1Bar 00:00:30 54
A14-2 Lancmann 64 kg 29.09.2021 11:15 | 29.09.2021 11:45 0,5/1Bar 00:00:30 56
Ee)
-
®
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(7]
(1)
>
Trenolin Fast Flow 10ml|/100L
Mostbehandlung:
Mostgelatine 150 ml/100L
Entséiuern/Séduern Anreichern
Variante NTU HVN
IST SOLL mit Menge g Datum IST |SOLL mit Menge g Datum
Haidegg 23/24 12,8 = 17,9 - - - 170,0
Haidegg 21/22 12,0 9,0 Kalk - 20.12.2021 | 18,9 - - - 91,0
g A14-2 12,7 - 18,1 - - - 174,0
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Hefe Rehydrierung
Datum Menge
Variante . Y i g Datum Gdrende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
Haidegg 23/24 25,0 27.10.2021
Haidegg 21/22 30.09.2021 25,0 25 EC 1118 25 Vitadrive 08.11.2021
A 14-2 25,0 02.11.2021
(0)
Q:
*
c
=}
oQ
Gdirungszusatz
Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum Restmenge
9/ “ “ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein 9
Haidegg 23/24 60,0 09.11.2021 | 19.11.2021 1
Haidegg 21/22 60,0 Sulfureuse P15 15.11.2021 | 08.11.2021 150er C0o2 1 10,0 -
A 14-2 70,0 02.11.2021 | 02.11.2021 1
o
=
-
Q
ﬂl
o
>
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Garverlauf (Dichte)

. Haide, Haide,

Bezeichnung 23/21glg 21/2§g A 14-2

Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe
/" S|« |S|w|5 |
30.09.2021 'Z 7 Produkt £ £ £

Tag 1 30.09.2021
Tag 2 01.10.2021
Tag3 | 02102021 | 50,0 eI
Tag 4 03.10.2021
Tag 5 04.10.2021 | 30,0  Vitamon Liquid
Tag 6 05.10.2021
Tag 7 06.10.2021 | 20,0 | Vitamon Liquid
Tag 8 07.10.2021
Tag 9 08.10.2021
Tag 10 09.10.2021
Tag 11 10.10.2021
Tag 12 11.10.2021
Tag 13 12.10.2021
Tag 14 13.10.2021
Tag 15 14.10.2021
Tag 16 15.10.2021
Tag 17 16.10.2021
Tag 18 17.10.2021
Tag 19 18.10.2021
Tag 20 19.10.2021
Tag 21 20.10.2021
Tag 22 21.10.2021 Garung Neuansatz
Tag 23 22.10.2021
Tag 24 23.10.2021
Tag 25 24.10.2021
Tag 26 25.10.2021 27.10. 8.11. 2.11.

g
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Datum: MaBnahmen
21.10.2021 Garstockung - Neustart mit Uvaferm 43 40g/hl+Vitadrive bei A14-2 und H21/22
20.12.2021 Entsduerung auf 9,0 g/L
22.12.2021 Schwefelkontrolle und aufschwefeln auf 40mg/L SO2
10.03.2022 Abfillen mit Schlauchpumpe

Versuchsstation Obst-

nd Weinbau Haidegg . www.h

g
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i t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FI. pH-

Sorte Klone Dichte | Alkohol| GZ | Gluc (Fruc| Extrakt ([KMW | S&aure | Sadure | Saure | Sdure | Saure |Saure| Wert
Schilcher Haidegg 23/24 0,99472| 12,04 | 1,9 | 0.2 | 1,7 255 18,9 9.1 09 7.5 0.0 0,3 0,60 | 3,35
Schilcher Haidegg 21/22 0,99535| 1269 | 63 | 03 | 6,0 247 19,9 a7 1,8 6,3 0.0 0,2 0,63 | 3,05
Schilcher Klon A 14-2 0,99490| 1207 | 36 | 0.2 | 3,4 24 5 19,0 89 09 7,3 0.0 0,3 0,62 | 3,20
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%? e:ermark\




