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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte Gécsey Lesedatum: 20.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

34,0
Gewicht in kg 34,0

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 20.9.21 15:53 Maische in L 28,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 3 Gegenlauf Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur

Q IMaischebehandlung

3

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 20.09.2021 15:53 Ende: 20.09.2021 17:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:01:37
Temp. Temp.
Bezeichnung 64kg Lancmann Programm: 1 Bar Beginn: 20.09.2021 17:30

o JPressen

= L Seihmost 12,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S . !

Scheitermostbehandlung - -

> Analyse Saftprobe KMW 15,7 g/L Séure 9,5 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit - g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) 15,7 auf (g/L) 17,0 mit Kristallzucker g 203,0 am: 20.09.2021
® Analyse Garansatz KMW - g/L Séure - pH-Wert - NTU - HVN 96,0
() Datum: | 23.09.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 2,5

Q: Gdransatz

E Menge in L 10,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 2,5

>

oQ Garungszusatz - -
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 23.09.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum § °C | g/ni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 23.9 Tag 21 13.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 24.9 50 Vitamon Liquid Tag 22 14.10 Géarende Tag 2 Tag 22
Tag 3 25.9 Tag 23 15.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 26.9 30 Vitamon Liquid Tag 24 16.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 27.9 Tag 25 17.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 28.9 Tag 26 18.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 29.9 Tag 27 19.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 30.9 Tag 28 20.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 1.10 20 Vitamon Liquid Tag 29 21.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 2.10 Tag 30 22.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 3.10 Tag 31 23.10 Tag 11 Tag 31
Tag 12 4.10 Tag 32 24.10 Tag 12 Tag 32
Tag 13 5.10 Tag 33 25.10 Tag 13 Tag 33
Tag 14 6.10 Tag 34 26.10 Tag 14 Tag 34
Tag 15 7.10 Tag 35 27.10 Tag 15 Tag 35
Tag 16 8.10 Tag 36 28.10 Tag 16 Tag 36
Tag 17 9.10 Tag 37 29.10 Tag 17 Tag 37
Tag 18 10.10 Tag 38 30.10 Tag 18 Tag 38
Tag 19 11.10 Tag 39 31.10 Tag 19 Tag 39
Tag 20 12.10 Tag 40 1.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung

\Das Land
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Datum:

MaRnahmen

14.10.2021

Garende

20.10.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

27.10.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 5 L Glasballon

21.12.2021

Entsauerung von 9,2 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 32 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land

unaicess ot W STEIETM ark\
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ Fl. pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | Sdure | Sdure | Siure |S&dure | Wert
Chardonel 0,99054| 1389 (06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 (07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 0,99247| 1301 | 34| 15 |19 211 19.8 5.7 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 04 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 |08 215 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 0.2 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 5.4 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 (05| 01 |04 201 17,9 6,2 1,6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 (05| 01 |04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 56 209 |209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 |166| 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
S Steiermark\
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte Ca Ia rd|s Bla Nnc Lesedatum: 22.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der Weinstralle

Gewicht in kg 183,0

-] 100 mg/kg L-Ascorbinsiure -

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 22.9.21 15:50 Maische in L 146,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 5 Gleichlauf Anmerkung

-

> 100 g/100 kg Oenopur 5 g/100kg CarboTec

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF

m IMaischekiihlung Temp. IST Temp. SOLL kg EIS

Beginn: 22.09.2021 15:50 Ende: 23.09.2021 07:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:15:40
Temp. Temp.
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 23.09.2021 07:30

o JPressen

= L Seihmost 105,0 L Scheitermost Abtrennung

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 50 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung -

> Analyse Saftprobe KMW 15,8 g/L Séure 8,8 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) 15,8 auf (g/L) 17,0 mit Kristallzucker g 1500,0 am: 24.09.2022
® Analyse Garansatz KMW 15,6 g/L Séure 6,9 pH-Wert - NTU 90,0 HVN 62,0
() Datum: | 24.09.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 22,5

Q: Gdransatz

E Menge in L 90,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 22,5

>

oQ Garungszusatz

% Das Land
Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at Stﬂe]‘mal‘k
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 24.09.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum § °C | g/ni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 24.9 Tag 21 14.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 25.9 Tag 22 15.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 26.9 50 Vitamon Liquid Tag 23 16.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 27.9 Tag 24 17.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 28.9 Tag 25 18.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 29.9 Tag 26 19.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 30.9 Tag 27 20.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 1.10 30 Vitamon Liquid Tag 28 21.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 2.10 Tag 29 22.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 3.10 Tag 30 23.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 4.10 Tag 31 24.10 Tag 11 Tag 31
Tag 12 5.10 Tag 32 25.10 Tag 12 Tag 32
Tag 13 6.10 Tag 33 26.10 Tag 13 Tag 33
Tag 14 7.10 Tag 34 27.10 Tag 14 Tag 34
Tag 15 8.10 Tag 35 28.10 Tag 15 Tag 35
Tag 16 9.10 Tag 36 29.10 Tag 16 Tag 36
Tag 17 10.10 Tag 37 30.10 Tag 17 Tag 37
Tag 18 11.10 Garende Tag 38 31.10 Tag 18 Tag 38
Tag 19 12.10 Tag 39 1.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 13.10 Tag 40 2.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung

\Das Land

Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at % Stelermal‘k
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Datum:

MaRnahmen

11.10.2021

Garende

18.10.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

28.10.2021

gezogen in 54 L + 34 L Glasballon

02.11.2021

HeferlUhren

09.11.2021

HeferlUhren

03.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 20 L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 6,9 auf 6,5 g/L mit Kaliumbicarbonat

22.12.2021

Schwefelmessung 40 mg/L SO2-frei

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
W Steierm ark\
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FIL. pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| Sdure | Sdure | Sdure | Sdure | S&ure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 21,6 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1,1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 211 19.8 5.7 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 | 61| 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 | 09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 5.4 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 16 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 |178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 099371 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 |16,6| 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1.3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
S Steiermark\
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte VB 32-7 Sa u‘"gnon Soyh|eres Lesedatum: 22.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der Weinstralle

Gewicht in kg 125,0

-] 50 mg/kg L-Ascorbinsiure -

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 22.9.21 16:40 Maische in L 109,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 5 Gleichlauf Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur 5 g/100kg CarboTec

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF

m IMaischekiihlung Temp. IST Temp. SOLL kg EIS

Beginn: 22.09.2021 16:40 Ende: 23.09.2021 12:00
IMaischestandzeit Dauer: 00:19:20
Temp. Temp.
Bezeichnung Lancmann 64 kg Programm: 0,5+1 bar 1x Scheitern Beginn: 23.09.2021 12:00

o JPressen

= L Seihmost 72,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung

> Analyse Saftprobe KMW 20,3 g/L Séure 8,2 pH-Wert

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
® Analyse Garansatz KMW 20,2 g/L Séure 8,2 pH-Wert NTU 27,3 HVN 166,0
() Datum: | 24.09.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 8,3
Q: Gdransatz

E Menge in L 33,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 8,3
>

oQ Garungszusatz -

% Das Land
Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at Stﬂe]‘mal‘k




Seite 10 von 64

Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 24.09.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum § °C | g/ni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 24.9 Tag 21 14.10 Garende Tag 1 Tag 21
Tag 2 25.9 Tag 22 15.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 26.9 50 Vitamon Liquid Tag 23 16.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 27.9 30 Vitamon Liquid Tag 24 17.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 28.9 Tag 25 18.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 29.9 Tag 26 19.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 30.9 Tag 27 20.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 1.10 20 Vitamon Liquid Tag 28 21.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 2.10 Tag 29 22.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 3.10 Tag 30 23.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 4.10 Tag 31 24.10 Tag 11 Tag 31
Tag 12 5.10 Tag 32 25.10 Tag 12 Tag 32
Tag 13 6.10 Tag 33 26.10 Tag 13 Tag 33
Tag 14 7.10 Tag 34 27.10 Tag 14 Tag 34
Tag 15 8.10 Tag 35 28.10 Tag 15 Tag 35
Tag 16 9.10 Tag 36 29.10 Tag 16 Tag 36
Tag 17 10.10 Tag 37 30.10 Tag 17 Tag 37
Tag 18 11.10 Tag 38 31.10 Tag 18 Tag 38
Tag 19 12.10 Tag 39 1.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 13.10 Tag 40 2.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung

\Das Land

Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at % Stelermal‘k
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Datum:

MaRnahmen

14.10.2021

Garende

21.10.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2-frei

27.10.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 25 L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 8,2 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 38 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land

unaicess ot W STEIETM ark\
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FIL. pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| Sdure | Sdure | Sdure | Sdure | S&ure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 21,6 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1,1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 211 19.8 5.7 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 | 61| 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 | 09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 5.4 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 16 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 |178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 099371 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 |16,6| 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1.3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
S Steiermark\
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Sa uvignon Kretos Lesedatum: 22.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der Weinstral3e

Gewicht in kg 71,0

-] 50 mg/kg L-Ascorbinsiure

3 Traubenbehandlung

c

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 0.1.00 15:55 Maische in L 56,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 4Gleichlauf Anmerkung

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST Temp. SOLL kg EIS

Beginn: 00.01.1900 15:55 Ende: 23.09.2021 12:00
IMaischestandzeit Dauer: 22:20:05
Temp. Temp.
Bezeichnung Lancmann 64 kg Programm: 0,5+1 bar 1x Scheitern Beginn: 23.09.2021 12:00

o JPressen

= L Seihmost 39,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 150 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung - -

> Analyse Saftprobe *KMW 20,0 g/L Sdure 7,6 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
® Analyse Garansatz KMW 19,7 g/L Séure 7,8 pH-Wert NTU 16,9 HVN 50,0
() Datum: 24.09.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 7,5
Q: Gdransatz

E Menge in L 30,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 7,5
>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at Stﬂe]‘mal‘k
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 24.09.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 24.9 Tag 21 14.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 25.9 Tag 22 15.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 26.9 50 Vitamo Liquid Tag 23 16.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 27.9 Tag 24 17.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 28.9 Tag 25 18.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 29.9 30 Vitamon Liquid Tag 26 19.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 30.9 Tag 27 20.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 1.10 20 Vitamon Liquid Tag 28 21.10 Uvaferm 43 Tag 8 Tag 28
Tag 9 2.10 Tag 29 22.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 3.10 Tag 30 23.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 4.10 Tag 31 24.10 Tag 11 Tag 31
Tag 12 5.10 20 Vitamon Liquid Tag 32 25.10 Tag 12 Tag 32
Tag 13 6.10 Tag 33 26.10 Tag 13 Tag 33
Tag 14 7.10 Tag 34 27.10 Tag 14 Tag 34
Tag 15 8.10 Tag 35 28.10 Tag 15 Tag 35
Tag 16 9.10 Tag 36 29.10 Tag 16 Tag 36
Tag 17 10.10 Tag 37 30.10 Tag 17 Tag 37
Tag 18 11.10 Tag 38 31.10 Tag 18 Tag 38
Tag 19 12.10 Tag 39 1.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 13.10 Tag 40 2.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
\Das Land

Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at %
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Datum:

MaRnahmen

21.10.2021

Garstockung - Neustart mit Uvaferm 43 40g/hl+Vitadrive

04.11.2021

Garende

08.11.2021

gezogen in 25 L Glasballon

13.11.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2 frei

06.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 20 L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 7,9 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelmessung 62 mg/L SO2-frei

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
W Steierm ark\
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ Fl. pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | Sdure | Sdure | Siure |S&dure | Wert
Chardonel 0,99054| 1389 (06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 (07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 0,99247| 1301 | 34| 15 |19 211 19.8 5.7 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 04 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 |08 215 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 0.2 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 5.4 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 (05| 01 |04 201 17,9 6,2 1,6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 (05| 01 |04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 56 209 |209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 |166| 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
Steiermark\
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte M usca ris Lesedatum: 22.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der Weinstralle

240,0 |530 + 540
Gewicht in kg 303,0
63,0 Klug

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 22.9.21 17:05 Maische in L 240,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 4Gleichlauf Anmerkung

-

> 100 g/100 kg Oenopur

Q IMaischebehandlung

g 4 ml/hl Trenolin Mash DF 10 g/100kg CarboTec

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS

Beginn: 22.09.2021 17:05 Ende: 23.09.2021 10:40
IMaischestandzeit Dauer: 00:17:35
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 23.09.2021 10:40

o JPressen

= L Seihmost 174,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

wn 3 g/hl Rapidase Extraktion -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung - -

> Analyse Saftprobe KMW 19,5 g/L Séure 10,5 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) 10,5 auf (g/L) 7,0 mit Kalk g 406,0 am: 22.09.2021
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -

® Analyse Garansatz KMW 19,4 g/L Séure 7,8 pH-Wert - NTU 46,1 HVN 107,0
() Datum: 24.09.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 37,5

Q: Gdransatz

E Menge in L 150,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 37,5

>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 . Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg . www.haidegg.at Stﬂe]‘mal‘k
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 24.09.2021
pH-Wert
. Ndhrstoff . Ndhrstoff
Tag Datum § °C |gsni Tag Datum § °C | g/ni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 24.9 Tag 21 14.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 25.9 Tag 22 15.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 26.9 Tag 23 16.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 27.9 Tag 24 17.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 28.9 Tag 25 18.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 29.9 Tag 26 19.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 30.9 Tag 27 20.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 1.10 Tag 28 21.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 2.10 Tag 29 22.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 3.10 Tag 30 23.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 4.10 Tag 31 24.10 Tag 11 Tag 31
Tag 12 5.10 Tag 32 25.10 Tag 12 Tag 32
Tag 13 6.10 Tag 33 26.10 Tag 13 Tag 33
Tag 14 7.10 Tag 34 27.10 Tag 14 Tag 34
Tag 15 8.10 Tag 35 28.10 Tag 15 Tag 35
Tag 16 9.10 Garende Tag 36 29.10 Tag 16 Tag 36
Tag 17 10.10 Tag 37 30.10 Tag 17 Tag 37
Tag 18 11.10 Tag 38 31.10 Tag 18 Tag 38
Tag 19 12.10 Tag 39 1.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 13.10 Tag 40 2.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
\Das Land
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Datum:

MaRnahmen

24.09.2021

+ Restmengen Muscaris Gartemperaturversuch

09.10.2021

Garende

16.10.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

06.12.2021

gezogen in 54L+25L+20L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von allen Glasballons von 9,2 auf 6,7 g/I mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 18 auf 50 mg/L SO2

22.02.2022

-0,3g/I Sdure mit Bicarbonat

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

10.03.2022

+ 175g/hl Nacalit

14.03.2022

+ 4g/| Restzucker mit RTK und 10g/hl Metaweinsaure

15.03.2022

EK filtriert mit 20x20 Schichten und mit Abfillanlage gefillt

Das Land
Steierm ark\
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FIL. pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| Sdure | S3ure | S3ure | Sdure | S&ure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 06 248 214 5,6 1,1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 21,1 19.8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 (08 21,5 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 19,6 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 | 04 20,1 17,9 6,2 16 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 0,45 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 0,1 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 56 209 | 209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 | 16,6 | 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 | 179 | 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
Steiermark\
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Blutenmuskateller Lesedatum: 30.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

Gewicht in kg 165,0

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 30.9.21 18:15 Maische in L 122,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 4 Gleichlauf Anmerkung ins KiihIhaus

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 30.09.2021 18:15 Ende: 01.10.2021 08:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:14:15
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 01.10.2021 08:30

o JPressen

= L Seihmost 110,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung -

> Analyse Saftprobe KMW 20,0 g/L Séure 12,2 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) 12,2 auf (g/L) 8,5 mit Doppelsalz g 322,0 am: 02.10.2021
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -

® Analyse Garansatz KMW 20,0 g/L Séure 8,5 pH-Wert NTU 71,0 HVN 79,0

() Datum: 02.10.2021 Hefe TR-313 Dosage g /hl 30,0 Menge 37,2

Q: Gdransatz

E Menge in L 124,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 30,0 Menge 37,2

>

oQ Garungszusatz -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 02.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 2.10 Tag 21 22.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 3.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 22 23.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 4.10 Tag 23 24.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 5.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 24 25.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 6.10 Tag 25 26.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 7.10 Tag 26 27.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 8.10 15 Vitamon Liquid Tag 27 28.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 9.10 Tag 28 29.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 10.10 Tag 29 30.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 11.10 Tag 30 31.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 12.10 Tag 31 1.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 13.10 Tag 32 2.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 14.10 Tag 33 3.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 15.10 Tag 34 411 Tag 14 Tag 34
Tag 15 16.10 Garende Tag 35 5.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 17.10 Tag 36 6.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 18.10 Tag 37 7.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 19.10 Tag 38 8.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 20.10 Tag 39 9.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 21.10 Tag 40 10.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
\Das Land

Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 .. Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg
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Datum:

MaRnahmen

16.10.2021

Garende

28.10.2021

gezogen in 100L Edelstahl + 8 L Bronner

02.11.2021

HeferlUhren

09.11.2021

HeferlUhren

13.11.2021

S02-Gabe 60mg/L

03.12.2021

Filtration Gber 150er Schichten in 54L+20L+20L Glasballons

20.12.2021

Entsduerung von allen Glasballons von 8,9 auf 6,5 g/I mit Doppelsalz

22.12.2021

Schwefelgabe von 22 auf 50 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

10.03.2022

+175g/hl Nacalit

14.03.2022

+ 4g/| Restzucker mit RTK und 10g/hl Metaweinsaure

15.03.2022

EK filtriert mit 20x20 Schichten und mit Abfillanlage gefillt

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FI. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt KMW| S&ure | S3ure | Sdure | Sdure | Sdure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 06 24 8 214 56 1.1 3.6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 21,1 19,8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5.1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 (08 21,5 21,7 6,7 2,7 3.2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 19,6 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 | 04 20,1 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5.8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 49 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 |166| 6,2 7.3 %5 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 1,1 45 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 19,5 |179| 65 0,9 5.0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte Bron ner Lesedatum: 30.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

Gewicht in kg 312,0

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 30.9.21 17:05 Maische in L 255,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 4 Gleichlauf Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 30.09.2021 17:05 Ende: 30.09.2021 17:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:00:25
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 30.09.2021 17:30

o JPressen

= L Seihmost 175,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung - -

> Analyse Saftprobe KMW 18,7 g/L Séure 9,2 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
® Analyse Garansatz KMW 18,7 g/L Séure 8,0 pH-Wert - NTU 15,7 HVN 118,0
() Datum: 01.10.2021 Hefe Semi Blanc 102 Dosage g /hl 20,0 Menge 34,0
Q: Gdransatz

E Menge in L 170,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 20,0 Menge 34,0
>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 01.10.2021
pH-Wert
. Ndhrstoff . Ndhrstoff
Tag Datum § °C |gsni Tag Datum § °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 1.10 Tag 21 21.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 2.10 Tag 22 22.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 3.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 23 23.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 4.10 Tag 24 24.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 5.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 25 25.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 6.10 Tag 26 26.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 7.10 Tag 27 27.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 8.10 Tag 28 28.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 9.10 Tag 29 29.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 10.10 Tag 30 30.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 11.10 Tag 31 31.10 Tag 11 Tag 31
Tag 12 12.10 Tag 32 1.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 13.10 Tag 33 2.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 14.10 Tag 34 3.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 15.10 Tag 35 411 Tag 15 Tag 35
Tag 16 16.10 Tag 36 5.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 17.10 Tag 37 6.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 18.10 Tag 38 7.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 19.10 Tag 39 8.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 20.10 Garende Tag 40 9.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
\Das Land
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Datum:

MaRnahmen

20.10.2021

Garende

28.10.2021

gezogen in Maischetank 170L

02.11.2021

HeferlUhren

09.11.2021

HeferlUhren

10.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 54L Glasballon

20.12.2021

Schwefelgabe von 20 auf 45 mg/L SO2

20.12.2021

Entsauerung von 8,5 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 35 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Entsauerung um -0,4g/L mit Kaliumbicarbonat

14.03.2022

+3g/hl Degustin und 4g/L Restzucker mit RTK

15.03.2022

EK filtriert mit 20x20 Schichten und mit Abfillanlage gefillt

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ Fl. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | S3ure | S3ure | Siure |S&dure | Wert
Chardonel 0,90054| 1389 | 06| 04 | 0,2 21,6 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 211 19.8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 | 61| 03 | 58 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 | 09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2,7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 |04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 099220 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 099287 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 |178| 64 2,1 3,9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 099260 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 4.9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 099371 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 | 16,6 | 6,2 7.3 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1.3 20,2 18,9 6,1 1,1 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 11,51 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte Cal 6-04 Lesedatum: 30.09.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe
Gewicht in kg 232,0

-] 50 mg/kg L-Ascorbinsiure -
3 Traubenbehandlung
c i _
g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 30.9.2117:15 Maische in L 182,0
o IRebeln
o Einstellung Programm 4 Gleichlauf Anmerkung ins KiihIhaus
-
> 100 g/100 kg Oenopur -
Q IMaischebehandlung
g 10 ml/hl Trenolin Super DF -
m IMaischekiihlung Temp. IST Temp. SOLL kg EIS
Beginn: 30.09.2021 17:15 Ende: 01.10.2021 07:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:14:15
Temp. Temp.
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 01.10.2021 07:30

o JPressen
= L Seihmost 150,0 L Scheitermost Abtrennung
(1]
" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow
g Seihmostbehandlung
S 100 ml/hl Mostgelatine CF

Scheitermostbehandlung
> Analyse Saftprobe KMW 18,2 g/L Séure 9,2 pH-Wert -
g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
® Analyse Garansatz KMW 20,0 g/L Séure 9,2 pH-Wert - NTU 20,0 HVN 208,0
() Datum: 02.10.2021 Hefe TR-313 Dosage g /hl 30,0 Menge 42,0
Q: Gdransatz
E Menge in L 140,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 30,0 Menge 42,0
>
oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 02.10.2021
pH-Wert
. Ndhrstoff . Ndhrstoff
Tag Datum § °C |gsni Tag Datum § °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 2.10 Tag 21 22.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 3.10 Tag 22 23.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 4.10 40 Vitamon Liquid Tag 23 24.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 5.10 Tag 24 25.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 6.10 Tag 25 26.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 7.10 Tag 26 27.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 8.10 Tag 27 28.10 Tag 7 Tag 27
Tag 8 9.10 Tag 28 29.10 Tag 8 Tag 28
Tag 9 10.10 Tag 29 30.10 Tag 9 Tag 29
Tag 10 11.10 Tag 30 31.10 Tag 10 Tag 30
Tag 11 12.10 Tag 31 1.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 13.10 Tag 32 2.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 14.10 Tag 33 3.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 15.10 Tag 34 411 Tag 14 Tag 34
Tag 15 16.10 Garende Tag 35 5.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 17.10 Tag 36 6.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 18.10 Tag 37 7.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 19.10 Tag 38 8.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 20.10 Tag 39 9.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 21.10 Tag 40 10.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

16.10.2021

Garende

28.10.2021

gezogen in 125L Stahltank und 10L Glasballon

02.11.2021

HeferlUhren

13.11.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

10.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 25 L Glasballon

21.12.2021

Entsauerung von 9,2 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelmessung 42 mg/L SO2-frei

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FL pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol | GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | Sdure | Sdure | Sdure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 (06| 04 | 0,2 216 20,7 6.0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 (07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 |19 211 19.8 5.7 2.0 3,1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 04 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 |08 215 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 0.2 | 0,5 23,0 196 6.3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 (05| 01 |04 201 17,9 6.2 1,6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 (05| 01 (04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 56 209 |209| 61 0,6 49 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 01 | 1,0 19,2 |166| 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 11 45 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 o0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Chardonnay Stella Lesedatum: 04.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

Gewicht in kg 174,2

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg X 40mg/kg 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 5.10.21 9:20 Maische in L 155,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 4 Gleichlauf Anmerkung Trauben ins Kiihlhaus 4.10.2021

-

> i _

g_ IMaischebehandlung - -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 05.10.2021 09:20 Ende: 05.10.2021 15:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:06:10
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 05.10.2021 15:30

o JPressen

= L Seihmost 90,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung zu Scheiter WB/CH/CH Stella/Chardonel -

> Analyse Saftprobe KMW 17,2 g/L Séure 8,3 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) 8,3 auf (g/L) 6,8 mit Kalk g 90,0 am: 05.10.2021
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) 17,2 auf (g/L) 18,0 mit Kristallzucker g 770,0 am: 06.10.2021
® Analyse Garansatz KMW 18,0 g/L Séure 7,2 pH-Wert - NTU 8,9 HVN 54,0

() Datum: 06.10.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 20,0

Q: Gdransatz

E Menge in L 80,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 20,0

>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte) Biologischer Saureabbau (g/L)
. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 06.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L g/l
Tag 1 6.10 Tag 21 26.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 7.10 Tag 22 27.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 8.10 50 Vitamon Liquid Tag 23 28.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 9.10 Tag 24 29.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 10.10 50 Vitamon Liquid Tag 25 30.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 11.10 Tag 26 31.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 12.10 Tag 27 1.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 13.10 Tag 28 2.11 Tag 8 Tag 28
Tag 9 14.10 Tag 29 3.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 15.10 Tag 30 411 Tag 10 Tag 30
Tag 11 16.10 Tag 31 5.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 17.10 Tag 32 6.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 18.10 Tag 33 7.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 19.10 Tag 34 8.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 20.10 Tag 35 9.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 21.10 Tag 36 10.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 22.10 Tag 37 11.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 23.10 Garende Tag 38 12.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 24.10 Tag 39 13.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 25.10 Tag 40 14.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

23.10.2021

Garende

30.10.2021

HeferlUhren

02.11.2021

gezogen in 54L + 15L Glas

09.11.2021

HeferlUhren

06.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 20L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 8,2 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 34 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ Fl. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | S3ure | S3ure | Siure |S&dure | Wert
Chardonel 0,90054| 1389 | 06| 04 | 0,2 21,6 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 211 19.8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 | 61| 03 | 58 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 | 09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2,7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 |04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 099220 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 099287 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 |178| 64 2,1 3,9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 099260 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 4.9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 099371 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 | 16,6 | 6,2 7.3 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1.3 20,2 18,9 6,1 1,1 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 11,51 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m Sorte Cha rdonel Lesedatum: 04.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

Gewicht in kg 410,5

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg X 40mg/kg 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 5.10.21 9:00 Maische in L 370,0

o IRebeln

o Einstellung Programm 4 Gleichlauf Anmerkung Trauben ins Kiihlhaus 4.10.2021

-

> 100 g/100 kg Oenopur 1 g/100kg CarboTec

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 05.10.2021 09:00 Ende: 05.10.2021 16:00
IMaischestandzeit Dauer: 00:07:00
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 05.10.2021 16:00
JPressen

E L Seihmost 240,0 L Scheitermost 65+14 Abtrennung 30 min vor Schluss
(1]

wn 3 g/hl Rapidase Extraktion -

g Seihmostbehandlung

S 200 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung zu Scheiter WB/CH/CH Stella/Chardonel -

> Analyse Saftprobe KMW 20,1 g/L Séure 10,0 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: 05.10.2021
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -

® Analyse Garansatz KMW 20,0 g/L Séure 9,7 pH-Wert NTU 17,7 HVN 112,0
() Datum: 06.10.2021 Hefe Tropical White Dosage g /hl 25,0 Menge 50,0

Q: Gdransatz

E Menge in L 200,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 50,0

>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 06.10.2021
pH-Wert
. Ndhrstoff . Ndhrstoff
Tag Datum § °C |gsni Tag Datum § °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 6.10 Tag 21 26.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 7.10 Tag 22 27.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 8.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 23 28.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 9.10 Tag 24 29.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 10.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 25 30.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 11.10 Tag 26 31.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 12.10 Tag 27 1.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 13.10 Tag 28 2.11 Tag 8 Tag 28
Tag 9 14.10 Tag 29 3.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 15.10 Tag 30 411 Tag 10 Tag 30
Tag 11 16.10 Tag 31 5.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 17.10 Tag 32 6.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 18.10 Garende Tag 33 7.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 19.10 Tag 34 8.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 20.10 Tag 35 9.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 21.10 Tag 36 10.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 22.10 Tag 37 11.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 23.10 Tag 38 12.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 24.10 Tag 39 13.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 25.10 Tag 40 14.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
\Das Land
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Datum:

MaRnahmen

18.10.2021

Garende

28.10.2021

T22 gezogen in Maischetank 200L (Laut)

29.10.2021

HeferlUhren

02.11.2021

HeferlUhren

12.11.2021

HeferlUhren

10.12.2021

Filtration Gber 150er Schichten in 125L + 36L Glasballon

21.12.2021

Entsauerung von 9,3 auf 6,5 g/L mit Doppelsalz

22.12.2021

Schwefelgabe von 40 auf 50 mg/L (125L Tank) und von 30 auf 50 mg/L SO2 (36L Glas)

28.02.2022

Entsduerung um - 0,3g/L mit Kaliumbicarbonat und 0,05g/hl Kupfat (nur 36L Glasballon)

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FI. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt KMW| S&ure | S3ure | Sdure | Sdure | Sdure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 06 24 8 214 56 1.1 3.6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 21,1 19,8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5.1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 (08 21,5 21,7 6,7 2,7 3.2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 19,6 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 | 04 20,1 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5.8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 49 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 |166| 6,2 7.3 %5 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 1,1 45 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 19,5 |179| 65 0,9 5.0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte We|schr|es|mg Stella Lesedatum: 05.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der Weinstralle

115,0
Gewicht in kg 115,0

- - _

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 6.10.21 19:15 Maische in L 90,0

o IRebeln

o Einstellung Wottle Programm 5 gleichlaufender Korb Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 06.10.2021 19:15 Ende: 06.10.2021 21:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:02:15
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Lancmann 64 kg Programm: 0,5/1Bar Beginn: 06.10.2021 21:30

o JPressen

= L Seihmost - L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

w - -

g Seihmostbehandlung

S . _

Scheitermostbehandlung -

> Analyse Saftprobe KMW 14,6 g/L Séure 9,7 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) 14,6 auf (g/L) 16,0 mit Kristallzucker g 760,0 am: 10.10.2021
® Analyse Garansatz KMW 16,0 g/L Séure 9,7 pH-Wert NTU 17,6 HVN unter 30
() Datum: 07.10.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 12,8

Q: Gdransatz

E Menge in L 51,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 12,8

>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 07.10.2021
pH-Wert
. Ndhrstoff . Ndhrstoff
Tag Datum § °C |gsni Tag Datum § °C | g/ni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 7.10 Tag 21 27.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 8.10 Tag 22 28.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 9.10 Tag 23 29.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 10.10 Tag 24 30.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 11.10 50 Vitamon Liquid Tag 25 31.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 12.10 Tag 26 1.11 Tag 6 Tag 26
Tag 7 13.10 50 Vitamon Liquid Tag 27 2.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 14.10 Tag 28 ekall Tag 8 Tag 28
Tag 9 15.10 Tag 29 411 Tag 9 Tag 29
Tag 10 16.10 Tag 30 5.11 Tag 10 Tag 30
Tag 11 17.10 Tag 31 6.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 18.10 Tag 32 7.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 19.10 Tag 33 8.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 20.10 Tag 34 9.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 21.10 Uvaferm 43 Tag 35 10.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 22.10 Tag 36 11.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 23.10 Tag 37 12.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 24.10 Tag 38 13.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 25.10 Garende Tag 39 14.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 26.10 Tag 40 15.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

21.10.2021

Garstockung - Neustart mit Uvaferm 43 40g/hl+Vitadrive

25.10.2021

Garende

30.10.2021

HeferlUhren

02.11.2021

gezogen in 34L + 5L Glasballon

09.11.2021

HeferlUhren

13.11.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

29.11.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 10L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 10,8 auf 7 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 34 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |[Citronen{ FL pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol | GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| S&ure | Sdure | Sdure | Sdure | S&dure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 0,1 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 13,01 | 34| 15 [ 19 211 19.8 5.7 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 13,88 | 61| 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 04 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 5.4 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 1,6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 (05| 01 (04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04| 0,1 | 0,3 207 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 56 209 |209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 | 166 | 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 |14 | 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179]| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
Steiermark\




Seite 45 von 64

Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Cabernet blanc Lesedatum: 05.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

363,0
Gewicht in kg 363,0

-] 50 mg/kg L-Ascorbinsiure -

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 6.10.21 19:00 Maische in L -

o IRebeln

o Einstellung Wottle Programm 5 gleichlaufender Korb Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 06.10.2021 19:00 Ende: 07.10.2021 07:50
IMaischestandzeit Dauer: 00:12:50
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 07.10.2021 07:50

o JPressen

= L Seihmost 215,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung - -

> Analyse Saftprobe KMW 20,1 g/L Séure 7,8 pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) 7,8 auf (g/L) 6,8 mit Kalk g 140,0 am: 07.10.2021
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -

® Analyse Garansatz KMW 21,1 g/L Séure 7,3 pH-Wert NTU 13,7 HVN 73,0
() Datum: 08.10.2021 Hefe TR-313 Dosage g /hl Menge 0,0

Q: Gdransatz

E Menge in L 200,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl Menge 0,0

>

oQ Garungszusatz

% Das Land
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Garverlauf (Dichte) Biologischer Saureabbau (g/L)
. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 08.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L g/l
Tag 1 8.10 Tag 21 28.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 9.10 Tag 22 29.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 10.10 50 Vitamon Liquid Tag 23 30.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 11.10 Tag 24 31.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 12.10 Tag 25 1.11 Tag 5 Tag 25
Tag 6 13.10 50 Vitamon Liquid Tag 26 2.11 Gérende Tag 6 Tag 26
Tag 7 14.10 Tag 27 3.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 15.10 Tag 28 411 Tag 8 Tag 28
Tag 9 16.10 20 Vitamon Liquid Tag 29 5.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 17.10 Tag 30 6.11 Tag 10 Tag 30
Tag 11 18.10 Tag 31 7.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 19.10 Tag 32 8.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 20.10 Tag 33 9.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 21.10 Tag 34 10.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 22.10 Tag 35 11.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 23.10 Tag 36 12.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 24.10 Tag 37 13.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 25.10 Tag 38 14.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 26.10 Tag 39 15.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 27.10 Tag 40 16.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

02.11.2021

Garende

02.11.2021

gezogen in 125L Stahltank + 54L + 25 L Glasballon

09.11.2021

HeferlUhren

10.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 54L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 7,8 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 38 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

28.02.2022

-0,3g/L Saure mit Bicarbonat

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ Fl. pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | S3ure | S3ure | Siure |S&dure | Wert
Chardonel 0,90054| 1389 | 06| 04 | 0,2 21,6 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 211 19.8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 | 61| 03 | 58 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 | 09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2,7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 |04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 099220 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 099287 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 |178| 64 2,1 3,9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 099260 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 4.9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 099371 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 | 16,6 | 6,2 7.3 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1.3 20,2 18,9 6,1 1,1 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 11,51 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Dona uneshng Lesedatum: 12.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

65,0
Gewicht in kg 65,0

- - -

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 12.10.2117:15 Maische in L 48,0

o IRebeln

o Einstellung Wottle Programm 3 gleichlaufender Korb Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST 12 Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 12.10.2021 17:15 Ende: 13.10.2021 09:10
IMaischestandzeit Dauer: 00:15:55
Temp. Temp.
Bezeichnung Lancmann 64 kg Programm: 0,5/1Bar Beginn: 13.10.2021 09:10

o JPressen

= L Seihmost 39,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

g Seihmostbehandlung

S 100 ml/hl Mostgelatine CF -

Scheitermostbehandlung

> Analyse Saftprobe KMW 18,8 g/L Séure - pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
® Analyse Garansatz KMW 18,5 g/L Séure 9,4 pH-Wert NTU 22,0 HVN 131,0
() Datum: 14.10.2021 Hefe EC 1118 Dosage g /hl 25,0 Menge 8,8
Q: Gdransatz

E Menge in L 35,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 25,0 Menge 8,8
>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 06.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 6.10 Tag 21 26.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 7.10 Tag 22 27.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 8.10 Tag 23 28.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 9.10 Tag 24 29.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 10.10 Tag 25 30.10 Garende Tag 5 Tag 25
Tag 6 11.10 Tag 26 31.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 12.10 Tag 27 1.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 13.10 Tag 28 2.11 Tag 8 Tag 28
Tag 9 14.10 Tag 29 3.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 15.10 Tag 30 411 Tag 10 Tag 30
Tag 11 16.10 Tag 31 5.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 17.10 50 Vitamon Liquid Tag 32 6.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 18.10 50 Vitamon Liquid Tag 33 7.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 19.10 Tag 34 8.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 20.10 Tag 35 9.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 21.10 Tag 36 10.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 22.10 Tag 37 11.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 23.10 Tag 38 12.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 24.10 Tag 39 13.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 25.10 Tag 40 14.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
\Das Land

Amt der Steiermarkischen Landesregierung . Abteilung 10 .. Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg
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Datum:

MaRnahmen

30.10.2021

Garende

06.11.2021

HeferlUhren

08.11.2021

gezogen in 25L + 5L Glasballon

06.12.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 25L Glasballon

21.12.2021

Entsauerung von 9,8 auf 6,7 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 30 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |[Citronen{ FL pH-
Sorte Piwis Dichte | Alkohol | GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW| S&ure | Sdure | Sdure | Sdure | S&dure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 0,1 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 13,01 | 34| 15 [ 19 211 19.8 5.7 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 13,88 | 61| 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 04 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2.7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 5.4 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 1,6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 (05| 01 (04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04| 0,1 | 0,3 207 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 56 209 |209| 61 0,6 4,9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 | 166 | 6,2 2,2 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 |14 | 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 11 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179]| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26

@ Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Sauvignon Stella Lesedatum: 12.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

180,0
Gewicht in kg 180,0

-] 50 mg/kg L-Ascorbinsiure -

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 12.10.2117:20 Maische in L 150,0

o IRebeln

o Einstellung Wottle Programm 3 gleichlaufender Korb Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 12.10.2021 17:20 Ende: 13.10.8:30
IMaischestandzeit Dauer: HWERT!
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Lancmann 64 kg Programm: 0,5/1Bar Beginn: 13.10.8:30

o JPressen

= L Seihmost 110,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

" 100 ml/hl Mostgelatine CF -

g Seihmostbehandlung

S 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -

Scheitermostbehandlung -

> Analyse Saftprobe KMW 16,1 g/L Séure - pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) 16,1 auf (g/L) 17,0 mit Kristallzucker g - am: 12.10.2021
® Analyse Garansatz KMW 16,6 g/L Séure 9,5 pH-Wert - NTU 8,7 HVN 57,0
() Datum: 14.10.2021 Hefe TR-313 Dosage g /hl 30,0 Menge 27,0
Q: Gdransatz

E Menge in L 90,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 30,0 Menge 27,0
>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte) Biologischer Saureabbau (g/L)
. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 06.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L g/l
Tag 1 6.10 Tag 21 26.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 7.10 Tag 22 27.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 8.10 Tag 23 28.10 Garende Tag 3 Tag 23
Tag 4 9.10 Tag 24 29.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 10.10 Tag 25 30.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 11.10 Tag 26 31.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 12.10 Tag 27 1.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 13.10 Tag 28 2.11 Tag 8 Tag 28
Tag 9 14.10 Tag 29 3.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 15.10 Tag 30 411 Tag 10 Tag 30
Tag 11 16.10 50 Vitamon Liquid Tag 31 5.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 17.10 Tag 32 6.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 18.10 50 Vitamon Liquid Tag 33 7.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 19.10 Tag 34 8.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 20.10 Tag 35 9.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 21.10 Tag 36 10.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 22.10 Tag 37 11.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 23.10 Tag 38 12.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 24.10 Tag 39 13.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 25.10 Tag 40 14.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

28.10.2021

Garende

02.11.2021

gezogen in 54L + 25 L Glasballon

09.11.2021

HeferlUhren

13.11.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

29.11.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 20L Glasballon

21.12.2021

Entsauerung von 9,6 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 32 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FI. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt KMW| S&ure | S3ure | Sdure | Sdure | Sdure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 06 24 8 214 56 1.1 3.6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 21,1 19,8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5.1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 (08 21,5 21,7 6,7 2,7 3.2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 19,6 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 | 04 20,1 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5.8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 49 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 |166| 6,2 7.3 %5 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 1,1 45 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 19,5 |179| 65 0,9 5.0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Sa uvignon S|gnum Lesedatum: 12.10.2021

y

>

-+

o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe

68,0
Gewicht in kg 68,0

-] 50 mg/kg L-Ascorbinsiure -

3 Traubenbehandlung

c i _

g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg 40mg/kg X 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 12.10.2117:15 Maische in L 60,0

o IRebeln

o Einstellung Wottle Programm 3 gleichlaufender Korb Anmerkung -

-

> 100 g/100 kg Oenopur -

Q IMaischebehandlung

g 10 ml/hl Trenolin Super DF -

m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -

Beginn: 12.10.2021 17:15 Ende: 13.10.2021 08:30
IMaischestandzeit Dauer: 00:15:15
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Lancmann 64 kg Programm: 0,5/1Bar Beginn: 13.10.2021 08:30

o JPressen

= L Seihmost 44,0 L Scheitermost - Abtrennung -

(1]

wn 100 g/100 kg Oenopur

g Seihmostbehandlung

S 5 ml/hl Trenolin Fast Flow

Scheitermostbehandlung

> Analyse Saftprobe KMW 15,9 g/L Séure - pH-Wert -

g JEntsduern g/L von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) 15,9 auf (g/L) 17,0 mit Kristallzucker g - am: 12.10.2021
® Analyse Garansatz KMW 16,7 g/L Séure 7,6 pH-Wert - NTU 15,3 HVN 36,0
() Datum: 14.10.2021 Hefe TR-313 Dosage g /hl 30,0 Menge 10,8

Q: Gdransatz

E Menge in L 36,0 Bioaktivator Vita Drive Dosage g /hl 30,0 Menge 10,8

>

oQ Garungszusatz - -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte) Biologischer Saureabbau (g/L)
. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 06.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L g/l
Tag 1 6.10 Tag 21 26.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 7.10 Tag 22 27.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 8.10 Tag 23 28.10 Garende Tag 3 Tag 23
Tag 4 9.10 Tag 24 29.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 10.10 Tag 25 30.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 11.10 Tag 26 31.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 12.10 Tag 27 1.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 13.10 Tag 28 2.11 Tag 8 Tag 28
Tag 9 14.10 Tag 29 3.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 15.10 Tag 30 411 Tag 10 Tag 30
Tag 11 16.10 50 Vitamon Liquid Tag 31 5.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 17.10 Tag 32 6.11 Tag 12 Tag 32
Tag 13 18.10 50 Vitamon Liquid Tag 33 7.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 19.10 Tag 34 8.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 20.10 Tag 35 9.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 21.10 Tag 36 10.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 22.10 Tag 37 11.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 23.10 Tag 38 12.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 24.10 Tag 39 13.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 25.10 Tag 40 14.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

28.10.2021

Garende

02.11.2021

gezogen in 25L + 5L Glasballon

09.11.2021

HeferlUhren

13.11.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

29.11.2021

Filtration Giber 150er Schichten in 20L Glasballon

20.12.2021

Entsauerung von 7,8 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 26 auf 40 mg/L SO2

28.02.2022

Schwefelkontrolle und Erganzung auf 40mg/I freie SO2

01.03.2022

Abfillen mit Schlauchpumpe

Das Land
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ Fl. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt |KMW | S&ure | Sdure | S3ure | S3ure | Siure |S&dure | Wert
Chardonel 0,90054| 1389 | 06| 04 | 0,2 21,6 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 0,6 248 214 5,6 1.1 3,6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 211 19.8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 | 61| 03 | 58 24 4 21,3 6,3 0,4 5,1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 | 09| 01 |08 21,5 21,7 6,7 2,7 3,2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 196 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 |04 201 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 |04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 099220 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5,8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 099287 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 |178| 64 2,1 3,9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 099260 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 4.9 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 099371 1053 | 11| 01 | 1,0 19,2 | 16,6 | 6,2 7.3 35 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1.3 20,2 18,9 6,1 1,1 4.5 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 11,51 | 27| 0,2 | 2,5 195 |179| 65 0,9 5,0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
Das Land
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Verarbeitungsprotokoll Weinkeller Haidegg

m  [sorte Sou\"gmer gris Lesedatum: 18.10.2021
y
>
-+
o Versuchsbezeichnung PIWI Quartier: Glanz an der WeinstralRe
270,0
Gewicht in kg 270,0
- - -
3 Traubenbehandlung
c i _
g Traubenschwefelung mg/kg 30mg/kg X 40mg/kg 50mg/kg 60mg/kg 70mg/kg
g: Beginn 19.10.21 8:40 Maische in L -
o IRebeln
o Einstellung Wottle Programm 3 gleichlaufender Korb Anmerkung -
-
> 100 g/100 kg Oenopur 5 g/100kg CarboTec
Q IMaischebehandlung
g 10 ml/hl Trenolin Super DF -
m IMaischekiihlung Temp. IST - Temp. SOLL - kg EIS -
Beginn: 19.10.2021 08:40 Ende: 19.10.2021 18:00
IMaischestandzeit Dauer: 00:09:20
Temp. - Temp. -
Bezeichnung Europress 300 Liter Programm: Programm 4 Beginn: 19.10.2021 18:00
o JPressen
= L Seihmost 300,0 L Scheitermost - Abtrennung -
(1]
" 150 ml/hl Mostgelatine CF -
g Seihmostbehandlung
S 5 ml/hl Trenolin Fast Flow -
Scheitermostbehandlung - -
> Analyse Saftprobe KMW 20,4 g/L Séure 8,8 pH-Wert -
JEntsduern g von (g, , auf (g , mit a , am: .10.
g Entsi /L (g/L) 8,8 (g/L) 7,5 Kalk g 126,0 19.10.2021
'ﬁ_ Anreichern °(KMW von (g/L) - auf (g/L) - mit g - am: -
® Analyse Garansatz KMW 20,4 g/L Séure 7,9 pH-Wert NTU 106,0 HVN
() Datum: 20.10.2021 Hefe TR-313 Dosage g /hl 30,0 Menge 42,0
Q: Gdransatz
E Menge in L 140,0 Bioaktivator Dosage g /hl Menge 0,0
>
oq Garungszusatz 100 g/hl Fermobent -

% Das Land
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Garverlauf (Dichte)

Biologischer Saureabbau (g/L)

. BSA-Ansatz beimpft mit
Gdransatz 06.10.2021
pH-Wert
Ndhrstoff Ndhrstoff
Tag Datum é °C |gsni Tag Datum é °C |gsni Tag Datum saure Tag Datum saure
s mi/hl Produkt s mi/hl Produkt g/L a/L
Tag 1 6.10 Tag 21 26.10 Tag 1 Tag 21
Tag 2 7.10 Tag 22 27.10 Tag 2 Tag 22
Tag 3 8.10 Tag 23 28.10 Tag 3 Tag 23
Tag 4 9.10 Tag 24 29.10 Tag 4 Tag 24
Tag 5 10.10 Tag 25 30.10 Tag 5 Tag 25
Tag 6 11.10 Tag 26 31.10 Tag 6 Tag 26
Tag 7 12.10 Tag 27 1.11 Tag 7 Tag 27
Tag 8 13.10 Tag 28 2.11 Tag 8 Tag 28
Tag 9 14.10 Tag 29 3.11 Tag 9 Tag 29
Tag 10 15.10 Tag 30 411 Tag 10 Tag 30
Tag 11 16.10 Tag 31 5.11 Tag 11 Tag 31
Tag 12 17.10 Tag 32 6.11 Garende Tag 12 Tag 32
Tag 13 18.10 Tag 33 7.11 Tag 13 Tag 33
Tag 14 19.10 Tag 34 8.11 Tag 14 Tag 34
Tag 15 20.10 Tag 35 9.11 Tag 15 Tag 35
Tag 16 21.10 Tag 36 10.11 Tag 16 Tag 36
Tag 17 22.10 50 | Fitaferm Ultra F3 Tag 37 11.11 Tag 17 Tag 37
Tag 18 23.10 Tag 38 12.11 Tag 18 Tag 38
Tag 19 24.10 50 Vitamon Liquid Tag 39 13.11 Tag 19 Tag 39
Tag 20 25.10 Tag 40 14.11 Tag 20 Tag 40
Anmerkung
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Datum:

MaRnahmen

06.11.2021

Garende

13.11.2021

Schwefelgabe + 60 mg/L SO2

10.12.2021

Filtration Gber 150er Schichten in 125L Stahltank

22.12.2021

Entsduerung von 7,2 auf 6,5 g/L mit Kalk

22.12.2021

Schwefelgabe von 40 auf 50 mg/L SO2

28.02.2022

-0,6g/L Saure mit Bicarbonat

14.03.2022

+3g/L Restzucker mit RTK
+10g/hl Metaweinsaure

01.03.2022

EK Filtriert mit 20x20 Schichten und mit Abfillanlage gefillt
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: t- Wein- | L Apfel- | Milch- |Citronen{ FI. pH-

Sorte Piwis Dichte | Alkohol| GZ | Gluc |Fruc| Extrakt KMW| S&ure | S3ure | Sdure | Sdure | Sdure |Saure| Wert
Chardonel 0,99054| 1389 | 06| 04 | 0,2 216 20,7 6,0 0,4 5,0 0,0 0,2 0,62 | 3,60
Cabernet blanc 0,99143| 1425 | 07| 01 | 06 24 8 214 56 1.1 3.6 0,2 0,3 0,57 | 3,73
Bronner 099247 1301 | 34| 15 [ 19 21,1 19,8 57 2.0 3.1 0,0 0,2 0,54 | 3,32
Sauvignon Soyhieres 0,99376| 1388 |61 | 03 | 5,8 24 4 21,3 6,3 0,4 5.1 0,1 0,2 0,74 | 3,57
Solaris 098982 1467 (09| 01 (08 21,5 21,7 6,7 2,7 3.2 0,2 0,1 0,74 | 3,16
Cal 6-04 / Sauvignac 0,99235| 1287 | 07| 02 | 0,5 23,0 19,6 6,3 0,3 54 0,0 0,2 0,52 | 3,55
Calardis blanc 0,99255| 1166 | 05| 01 | 04 20,1 17,9 6,2 1.6 4.1 0,0 0,2 0,46 | 3,40
Sauvignon Stella 0,99315| 11,37 | 05| 01 | 04 20,9 17,6 6,3 0,7 5,0 0,0 0,2 045 | 3,34
Donauriesling 0,99220| 1292 | 09| 0,2 | 0,7 226 |196| 6,8 0,4 5.8 0,0 0,2 0,54 | 3,46
Sauvignon Signum 0,99287| 11,51 | 04 | 01 | 0,3 20,7 | 178| 64 2,1 3.9 0,0 0,2 0,32 | 3,16
Sauvignon Kretos 0,99260| 13,73 | 59| 0,3 | 5,6 209 |209| 61 0,6 49 0,0 0,2 0,67 | 3,44
Welschrieling Stella 0,99371| 1053 | 1,1 | 0,1 | 1,0 19,2 |166| 6,2 7.3 %5 0,0 0,2 0,39 | 3,01
Chardonnay Stella 0,99208| 12,38 (14| 01 | 1,3 20,2 18,9 6,1 1,1 45 0,0 0,2 042 | 3,27
Goecseji Zamatos 0,99325| 1151 | 27| 0,2 | 2,5 19,5 |179| 65 0,9 5.0 0,0 0,2 0,43 | 3,26
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