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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

uu3

Sorte:

Souvignier gris

Lesedatum:

18.10.21

Versuchbezeichnung:

PIWI

Quartier:

Rassach

awyeulagnuagnea)

kg Trauben gesamt

siehe unten

Traubenschwefelung

mg/kg

30mg/kg X

40mg/kg

50mg/kg

60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler

Wottle Programm 3 gleichlaufender Korb

Variante

kg Trauben

Beginn (Rebeln)

Maischestandzeit

Ende (Pressen)

Dauer

L Maische

Maischekiihlung

Temp.IST Temp.SOLL kg EIS

TR-313 Varl Wh1

TR-313 Varl Wh2

TR-313 mit Enzym Var2 Wh1

TR-313 mit Enzym Var2 Wh2

Fruity Thilols Varl Wh1

Fruity Thilols Varl Wh2

Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh1

Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh2

X-Thiol Varl Wh1

X-Thiol Varl Wh2

X-Thiol mit Enzym Var2 Wh1l

X-Thiol mit Enzym Var2 Wh2

901,4

19.10.2021 08:00

19.10.2021 18:00

00:10:00

10,0 - -

Maischebehandlung

100g/100kg Oenopur

5g/hl CarboTec

10ml/hl Trenolin Super
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Variante

Presse

Beginn

Ende

Scheitern
bei Hydropresse

Dauer

Menge Most nach
pressen in L

TR-313 Varl Wh1

TR-313 Varl Wh2

TR-313 mit Enzym Var2 Wh1

TR-313 mit Enzym Var2 Wh2

Fruity Thilols Varl Wh1l

Fruity Thilols Varl Wh2

Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh1

Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh2

X-Thiol Varl Wh1

X-Thiol Varl Wh2

X-Thiol mit Enzym Var2 Wh1l

X-Thiol mit Enzym Var2 Wh2

Bucher XP22

19.10.2021 18:00

19.10.2021 19:05 -

00:01:05

540

Mostbehandlung:

150ml/hl Mostgelatine

Entsduerung von 7,8 auf 7,0 g/L mit Kalk

5ml/hl Trenolin Fast Flow

9sAjeuelson

Variante

IST

SOLL

Entséiuern/Séduern

mit

Menge g Datum

Anreichern

IST |SOLL mit

Menge g

Datum

NTU HVN

TR-313 Varl Wh1

TR-313 mit Enzym Var2 Wh1

Fruity Thilols Varl Wh1

Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh1

X-Thiol Varl Wh1

X-Thiol mit Enzym Var2 Wh1l

6,9

20,2 - =

22,0 81,0
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Datum Menge Hefe Rehydrierung
Variante . i Datum Gdrende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
TR-313 Varl Wh1 25,0 06.11.2021
TR-313 Varl Wh2 20,0 06.11.2021
30 TR-313 30 Vita Drive
TR-313 mit Enzym Var2 Wh1 25,0 04.11.2021
TR-313 mit Enzym Var2 Wh2 20,0 04.11.2021
Fruity Thilols Varl Wh1l 25,0 29.11.2021
Fruity Thilols Varl Wh2 20,0 29.11.2021
21.10.2021 20 Fruity Thiols 20 Vita Drive
Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh1 25,0 15.11.2021
Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh2 20,0 15.11.2021
X-Thiol Varl Wh1 25,0 06.11.2021
X-Thiol Varl Wh2 20,0 06.11.2021
30 X-Thiol 30 Vita Drive
X-Thiol mit Enzym Var2 Wh1 25,0 05.11.2021
X-Thiol mit Enzym Var2 Wh2 20,0 05.11.2021
170g/hl Fermobent
Gdirungszusatz
Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante : : <re
Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum R
o/ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein estmenge
TR-313 Varl Wh1l 19.11.2021 | 29.11.2021 1
TR-313 mit Enzym Var2 Wh1 17.11.2021 | 29.11.2021 1
Fruity Thilols Varl Wh1 14.12.2021 | 20.12.2021 2
60,0 Sulfureuse P15 150er Cc0o2 10,0 verschnitt in Immervolltank
Fruity Thilols mit Enzym Var2 Wh1 28.11.2021 | 03.12.2021 2
X-Thiol Varl Wh1 19.11.2021 | 29.11.2021 1
X-Thiol mit Enzym Var2 Wh1 19.11.2021 | 29.11.2021 1
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Garverlauf (Dichte)

Fruit Fruit
Bezeichnung TR-?;:,illarl TR-?;’:\l’?;l ;/ erl gr:z-:;svr::; gr:z-:;svr::; Thi::c::;i:yarl Thi::c::;i:yarl EThiIOIS ‘rlnit Thilols ‘rlnit X-Thiol X-Thiol I:(r;-zr:r: I\I:::tz I:(r;-zr:r: I\I:::tz
Whi Wh2 Whi Wh2 nzym Var2 |Enzym Var2| Varl Wh1l | Varl Wh2 Whi Wh2
Wh1 Wh2
Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe
/" S e[S |3 | eS| c|F ¢|F T | ¢|F c|F |F =
21.10.2021 n-c: 7 Produkt £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ £
Tag 1 21.10.2021
Tag 2 22.10.2021
Tag 3 23.10.2021 | 60,0 | Vitaferm Ultra F3
Tag 4 24.10.2021
Tag 5 25.10.2021
Tag 6 26.10.2021 | 40,0 | Vitamon Liquid
Tag 7 27.10.2021
Tag 8 28.10.2021
Tag 9 29.10.2021
Tag 10 30.10.2021
Tag 11 31.10.2021
Tag 12 01.11.2021
Tag 13 02.11.2021
Tag 14 03.11.2021
Tag 15 04.11.2021 Garende Géarende
Tag 16 05.11.2021 Garende Géarende
Tag 17 06.11.2021 Garende Garende Géarende Géarende
Tag 18 07.11.2021
Tag 19 08.11.2021
Tag 20 09.11.2021
Tag 21 10.11.2021
Tag 22 11.11.2021
Tag 23 12.11.2021
Tag 24 13.11.2021
Tag 25 14.11.2021
Tag 26 15.11.2021 29.11. 29.11. Garende Garende
& Das Lan
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Verarbeitungsprotokoll Versuchskeller Haidegg

uu3

Sorte:

Souvignier gris

Lesedatum:

18.10.21

Versuchbezeichnung:

PIWI

Quartier:

Rassach

awyeulagnuagnea)

kg Trauben gesamt

siehe unten

Traubenschwefelung

mg/kg

30mg/kg X

40mg/kg

50mg/kg

60mg/kg 70mg/kg

Einstellung Rebler

Wottle Programm 3 gleichlaufender Korb

Variante

kg Trauben

Beginn (Rebeln)

Maischestandzeit

Ende (Pressen)

Dauer

L Maische

Maischekiihlung

Temp.IST Temp.SOLL kg EIS

VL3 Varl Wh1l

VL3 Varl Wh2

VL3 mit Enzym Var2 Wh1l

VL3 mit Enzym Var2 Wh2

Sauvy Varl Wh1

Sauvy Varl Wh2

Sauvy mit Enzym Var2 Wh1

Sauvy mit Enzym Var2 Wh2

X5 mit Enzym Var2 Wh1

X5 mit Enzym Var2 Wh2

EC1118 Varl Wh1

EC1118 Varl Wh2

901,4

19.10.2021 08:00

19.10.2021 18:00

00:10:00

10,0 - -

Maischebehandlung

100g/100kg Oenopur

5g/hl CarboTec

10ml/hl Trenolin Super
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Variante

Presse

Beginn

Ende

Scheitern
bei Hydropresse

Dauer

Menge Most nach
pressen in L

VL3 Varl Wh1l

VL3 Varl Wh2

VL3 mit Enzym Var2 Wh1l

VL3 mit Enzym Var2 Wh2

Sauvy Varl Wh1

Sauvy Varl Wh2

Sauvy mit Enzym Var2 Wh1

Sauvy mit Enzym Var2 Wh2

X5 mit Enzym Var2 Wh1

X5 mit Enzym Var2 Wh2

EC1118 Varl Wh1

EC1118 Varl Wh2

Bucher XP22

19.10.2021 18:00

19.10.2021 19:05

00:01:05

540

Mostbehandlung:

150ml/hl Mostgelatine

Entsduerung von 7,8 auf 7,0 g/L mit Kalk

5ml/hl Trenolin Fast Flow

9sAjeuelson

Variante

IST SOLL

Entséiuern/Séduern

mit

Menge g Datum

IST |SOLL mit

Anreichern

Menge g

Datum

NTU HVN

VL3 Varl Wh1l

VL3 mit Enzym Var2 Wh1l

Sauvy Varl Wh1

Sauvy mit Enzym Var2 Wh1

X5 mit Enzym Var2 Wh1

EC1118 Varl Wh1

20,2 -

22,0 81,0
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Datum Menge Hefe Rehydrierung
Variante . i Datum Gdrende
Gdransatz inL g/hl Bezeichnung g/hl Bezeichnung
VL3 Varl Whl 25,0 09.11.2021
VL3 Varl Wh2 20,0 09.11.2021
25 VL3 25 Vita Drive
VL3 mit Enzym Var2 Wh1l 25,0 08.11.2021
VL3 mit Enzym Var2 Wh2 20,0 08.11.2021
Sauvy Varl Wh1 25,0 10.11.2021
Sauvy Varl Wh2 20,0 10.11.2021
21.10.2021 30 Sauvy 30 Vita Drive
Sauvy mit Enzym Var2 Wh1 25,0 06.11.2021
Sauvy mit Enzym Var2 Wh2 20,0 06.11.2021
X5 mit Enzym Var2 Wh1l 25,0 08.11.2021
25 X5 25 Vita Drive
X5 mit Enzym Var2 Wh2 20,0 08.11.2021
EC1118 Varl Wh1 20,0 16.11.2021
25 EC1118 25 Vita Drive
EC1118 Varl Wh2 20,0 10.11.2021
170g/hl Fermobent
Gdirungszusatz
Stabilisierung mit SO2 Filtration
Variante q . i
Datum Schichten Gas Sensorik L filtierter
mg/L Produkt Datum X . X Rest
o/ “ filtration | (20x20) | (co2, N2) (1-3) Wein estmenge
VL3 Varl Wh1 23.11.2021 03.12.2021 1-2
VL3 mit Enzym Var2 Wh1l 23.11.2021 03.12.2021 1-2
Sauvy Varl Wh1l 23.11.2021 03.12.2021 2 10,0
60,0 Sulfureuse P15 150er Cc0o2 verschnitt in Immervolltank
Sauvy mit Enzym Var2 Wh1l 19.11.2021 29.11.2021 2
X5 mit Enzym Var2 Wh1 23.11.2021 03.12.2021 1
EC1118 Varl Whil 23.11.2021 03.12.2021 - 15,0
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Garverlauf (Dichte)

Bezeichnung VL\?\’:irl VLjv::rl En\zlyt?nTI:rZ En\zlyt?nTI:rZ Sau\\’l\yh\]/-arl Sau\\’l\yh\;arl E?\i:‘g\zlrtz E?\i:‘g\zlrtz En:(ysmm\;:rz En:(ysmm\;:rz sz:ttﬁ 1 sz:ﬁltﬁz
Wh1 Wh2 Wh1 Wh2 Wh1 Wh2
Datum Gdéransatz Ndhrstoffgabe
/" S e[S |3 | eS| c|F ¢|F T | ¢|F c|F |F =
21.10.2021 n-c: 7 Produkt £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ £
Tag 1 21.10.2021
Tag 2 22.10.2021
Tag 3 23.10.2021 | 60,0 | Vitaferm Ultra F3
Tag 4 24.10.2021
Tag 5 25.10.2021
Tag 6 26.10.2021 | 40,0 | Vitamon Liquid
Tag 7 27.10.2021
Tag 8 28.10.2021
Tag 9 29.10.2021
Tag 10 30.10.2021
Tag 11 31.10.2021
Tag 12 01.11.2021
Tag 13 02.11.2021
Tag 14 03.11.2021
Tag 15 04.11.2021
Tag 16 05.11.2021
Tag 17 06.11.2021 Garende Géarende
Tag 18 07.11.2021
Tag 19 08.11.2021 Garende Garende Géarende Géarende
Tag 20 09.11.2021 Garende Géarende
Tag 21 10.11.2021 Garende Garende Géarende
Tag 22 11.11.2021
Tag 23 12.11.2021
Tag 24 13.11.2021
Tag 25 14.11.2021
Tag 26 15.11.2021 Garende
& Das Lan

n Obst- und Weinbau Haidegg . s

O e




Seite 9 von 10

Datum: MaRnahmen
18.10.2021 Trauben Gber Nacht im Kiihlhaus gelagert bei 10°C.
19.10.2021 34L Scheitermost abgetrennt und separat verarbeitet
21.10.2021 Analyse Garansatz 6,9g/| Saure, 20,2°KMW
22.10.2021 nur die Enzym Variaten wurden mit 30g/hl Opti Thiols beimpft. Dazu wurde Opti Thiols in warmen wasser gel6st und mit Messpipette in die Glasballons dosiert. Zusatzlich wurden alle Enzym
10:30 Varianten mit Hilfe einer Mikroliterpipette mit den Thiol férdernden Enzm Oenozym Thiols dazudosiert. Die Menge Enzym betrug 5ml/hl
23.10.2021 60g/hl Ultra F3 in warmen Wasser gelst und mit Messpipette bei allen Varianten dazu gegeben
26.10.2021 160ml/hl Vitamon Liquid bei allen Varianten dazu gegeben
11.11-13.11.2021 |Die Wiederholungen bei allen Variaten wurden nach fiinf Tagen Hefelagerung in einen 34L Glasballon verschnitten
22.12.2021 Entsduerung aller Varianten auf 6,5 g/L mit Kaliumbicarbonat
22.12.2021 Schwefelkontrolle und Ergéanzung auf 40 mg/L SO2
08.03.2022 Abfillen mit Schlauchpumpe

Z& Das Land
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PrNr | Sorte Versuch Variante Dichte |Alkohol| GZ | Gluc | Fruc z;:::r:: KMW Gse;:::t- :;':; Ls:ﬁ:?' I::E:; C:;zr::n- s::;}e V?fl:;t Glycerin
78 |S.gris Hefevergleich  |EC1118 0,99130|13,87| 10| 0,1 | 0,9 230 |208| 65 1,8 3,8 0,0 0,2 067 1339 89
79 |S. gris Hefevergleich  |Fruity Thiols 0993 |1408| 70| 0,2 | 6,8 21,9 214| 865 1,9 3,8 0.0 0,2 0,72 | 3,38 7.0
80 |S.gris Hefevergleich  |Fruity Thiols mit Enzym 09906 | 1433|171 01| 16 218 213| 64 1.8 37 0.0 0,2 0,76 | 3,37 7.5
81 |S.gris Hefevergleich  |Sauvy 09904 1441|103 (0,1 | 0,2 22,9 214| 86,3 1,8 3.6 0,0 0,2 0,47 | 3,38 8,0
82 |S. gris Hefevergleich  |Sauvy mit Enzym 0,9903 |1440| 0,2 | 0,1 | OA1 22,7 214| 863 1,9 35 0.0 0,2 047 | 3,39 85
83 |S.gris Hefevergleich  |TR-313 09903 |1446| 09 | 01| 0,8 22,0 214| 862 1,8 3.6 0,0 0,2 0,52 | 3,38 7.5
84 |S.gris Hefevergleich  |TR-313 mit Enzym 09901 |1445| 06 | 0,1 | 05 22,1 214| 863 1,8 3.6 0.0 0,2 0,52 | 3,38 7.8
85 |S. gris Hefevergleich  |VL3 09899 |1451| 04 | 0,1 | 0,3 21,8 21,5 64 1,9 36 0.0 0.2 0,56 | 3,39 7.5
86 |S.gris Hefevergleich  |VL3 mit Enzym 09901 {1441/ 03 | 01| 0,2 221 214| 64 1,9 S T 0,0 0,2 0,59 | 3,39 8.0
87 |S.qris Hefevergleich | X-Thiel 09898 [1449| 02 | 0,1 | 0,1 21,7 214| 86,3 1,8 3 0,0 0,2 0,56 | 3,42 7.2
88 |S. qgris Hefevergleich | X-Thiol mit Enzym 09899 1446 | 02 | 0.1 | 0,1 22,0 214| 863 1,8 3.7 0.0 0,2 0,55 | 3,41 7.2
89 |S.gris Hefevergleich  |X5 mit Enzym 0,99020|14,37| 0,2 | 0,1 | 01 225 21,3| 64 1,8 3,8 0,0 02 0,59 | 3,42 7.3
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